




in Ancient Greek, the Persimmon 
 tree was commonly used to create the 

highest-quality heads for golf clubs. 
Despite the shift to metal woods in the 

20th century, Persimmon wood remains 
the gold standard – offering a superior 

experience and unmatched quality. 

As an homage to the great game  
of golf, the Persimmon Restaurant  

opened its doors in 2004.  
The restaurant features a thoughtfully 

curated menu of local favorites and 
well-loved western dishes. Whether  

you are looking for a casual business 
lunch or a balanced meal to fuel  

your day, the Persimmon Restaurant 
offers an ideal gathering place that 
caters to a variety of preferences.

Known as the 

FRUIT 
OF THE 
GODS  

”

”



เนื้้�อโทมาฮอร์์ค วากิิวอเมริิกััน 
เนื้้�อส่่วนที่่�ติิดกระดููกเวลาย่่างจะได้้
ความหอมของกระดูกู เนื้้�อโทมาฮอร์ค์ 
มีีไขมัันในเนื้้�อมากทำำ�ให้้ย่่างแล้้วเนื้้�อมีี
รสชาติิเฉพาะด้้วยตััว ที่่�ดีีต่่อใจคืือ 
โทมอฮอร์์คจะมีีความฉ่ำำ�� รสสัมผััส  
ไขมััน ทั้้�งหมดนี้้�ทำำ�ให้้หลายคนติิดใจ
ในรสชาติิของเนื้้�อส่่วนนี้้�

Prepare to be captivated by 
the rich flavors and mouth-wa-
tering textures of our Tomahawk 
with impeccable marbling and 
unmatched tenderness, traits 
that have made it a favorite 
among steak enthusiasts. This 
extraordinary steak promises an 
experience that is both thrilling 
and extremely satisfying

TOMAHAWK

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



Australian Black Angus Beef Tomahawk 
Grain Fed 1Kg

180 Days Grain Fed Verified Black Angus with up to a 5+ 
marble score. Our pure Black Angus Beef is renowned for 
its consistently exceptional eating quality. Unleashing big 
flavor every time

สเต็็กเนื้้�อแบล็็คแองกััสโทมาฮอว์์ก
จากประเทศออสเตรเลีีย

2,200.-

PREMIUM
STEAK



สเต็็กเนื้้�อวากิิว 
Jack’s Creek Wagyu Prime 
Rib Beef 1kg

180 Days Grain Fed Verified Wagyu with up to A 5+ Marble 
Score, Our pure Wagyu Beef is Renowned for its Consistently 
Exceptional Eating Quality. Unleashing Big Flavors Every Time

2,500.-



สเต็็กซี่่�โครงแกะ
LAMB CHOP
 
Amelia Park Lamb is Hand  
selected from The Best  
Farmers in The Pristine South  
West of Western Australia

1,150.-

สเต็็กเนื้้�อทีีโบน 
T-BONE 2 WAY 500g 
 
Black Onyx Beef New  
England’s Cool Climate 
Mb3+ Pure Black Angus 
Beef

1,450.-

* Served with Mash Potato and
Pepper Sauce.

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



Jack’s Creek is a leader  
in breeding, growing, feeding,  
processing and marketing a range 
of premium beef. Our products are 
proudly produced from Australian 
grain fed Wagyu and Black Angus 
cattle.

Quality assurance is paramount. 
Here at Jack’s Creek our cattle are 
slaughtered and processed under 
contract at the Northern Co-Operative  
Meat Company Est. 239 and Australian  
Country Choice Est. 1620 which  
operate under str ict  Austral ian  
quarantine regulations and BRC  
Global Quality Assurance Standards. 
These certifications underpin our  
beef quality, safety and provide 
fundamental protection for the end 
consumer, allowing us to provide  
each and every customer with  
tender and juicy beef, full of flavour 
with every bite!

OUR 
PROMISE 
TO YOU

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



สเต็็กเนื้้�อพิิแคนญ่่า
Grilled Black Angus Picanha Steak 
250 g

980.-

This 100% Black Angus beef delivers the strong flavor  
and consistently high quality that Australian beef is 
known for around the world

Crossing the two most proven marbling 
breeds, Wagyu and Black Angus. Our  
F1 product is bred for flavor, Juicy and 
succulent. This beef is a truly unique eating 
experience

สเต็็กเนื้้�อริิบอาย สเต็็กเนื้้�อสัันใน
Grilled Black Angus Ribeye Steak 250 g Grilled Black Angus Beef Tenderloin 250 g

980.- 950.-



MAIN COURSE

อาหารจานหลััก
ที่่�เราคััดสรรวััตถุุดิิบจากทะเล 
เนื้้�อชั้้�นดีี ส่่วนผสมขึ้้�นชื่่�อของ

จัังหวััดต่่างๆ มาผสมผสานออกมา
เป็็นอาหารจานหลัักที่่�อร่่อย

ในหมวดนี้้�



ทะเลเผา

Grilled River Prawn, Squid, New Zealand 
Mussels and Salmon, Served with Spicy 
Seafood Sauce 

กุ้้�งแม่่น้ำำ��เผาจากอยุุธยา ปลาหมึึกไข่่ แซลมอน 
ย่่างเตาหอยแมลงภู่่�นิิวซีีแลนย่่างเนยกระเทีียม 
ทานคู่่�กัับน้ำำ��จิ้้�มซีีฟู้้ �ดรสแซ่่บ

1,500.-

สเต็็กเนื้้�อพิิแคนญ่่า และ กุ้้�งแม่่น้ำำ��จััมโบ้้

สเต็ก็เนื้้�อพิิแคนญ่า่ และ แซลมอนนิวิซีแีลนด์์

Surf & Turf  Set A.

Grilled Seafood Platter

Surf & Turf  Set B.

The Perfect Combination Between The Juicy Angus 
Beef Steak and Grilled River Prawn

The Perfect Combination Between The Juicy Angus Beef Steak 
and Grilled New Zealand Salmon 

1,550.-

1,350.-ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



หมููคุุโรบุุตะย่่าง ซี่่�โครงหมููอบซอสบาร์์บีีคิิว ไก่่อบน้ำำ��ผึ้้�งและสมุุนไพรไทย
Kurobuta  Pork Tomahowk (450g) BBQ Pork Rib 400 g Roasted Honey Chicken with Thai 

Spicy Sauce

หมููหมัักในที่่�อณุุหภููมิิที่่�พอเหมาะ
นานถึึง 8 ชั่่�วโมง ย่่างด้้วยไฟอ่่อนๆ 
หอมกรุ่่�นและฉ่ำำ��พอดีี เสริิฟ์ก์ัับน้ำำ��จิ้้�มแจ่่ว
รสเด็็ด

ซี่่�โครงหมููหมัักซอสบาร์์บิิคิิวสููตรพิิเศษ 
โดยเชฟ แล้้วนำำ�ไปอบ 3 ชั่่�วโมง เนื้้�อหมููนุ่่�ม
ละมุุนลิ้้�น และได้้ความหอมของซอสบาบิิคิิว

ไก่่หมัักสมุุนไพรไทย และน้ำำ��ผึ้้�งชั้้�นดีีจาก
จัังหวััดจัันทบุุรีี ซููวีีด้้วยอณุุหภููมิิพอดีี 
แล้้วนำำ�มาย่่างให้้หอม 

650.- 480.- 420.-

1

2

3

1 2 3



สเต็็กปลาแซลมอน
อบถั่่�วพิิตาชิิโอ้้

ปลาหิิมะย่่างมิิโซะหวาน

Baked Norwegian Salmon 
Pistachio Steak 250g

Grilled Tama Miso Snow Fish with 
Sweet Kombu and Hollandaise Yuzu  

ปลาแซลมอนจากประเทศนอเวย์์ ย่่างเนย
กระเทีียม และถั่่�วพิิชตาชิิโอ้้ ทานเข้้าไปแล้้วได้้
ความชุ่่�มฉ่ำำ��จากเนื้้�อปลาและความกรุุบกรอบ 
มัันๆ ของถั่่�วพิิชตาชิิโอ้้

ปลาหิิมะย่่างมิิโซะหวาน เสริิฟพร้้อมสาหร่่าย 
กัับยููซุุฮอร์์แลนเดสซอส

480.-

750.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



GIANT RIVER PRAWN

กุ้้�งแม่่น้ำำ��อยุุธยา
เป็็นเมนููที่่�นิิยมที่่�สุุดคืือ “กุ้้�งแม่่น้ำำ��เผา”  

รัับประทานพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มรสแซ่่บสไตล์์ไทยแท้้ ๆ 
ว่่ากัันว่่ากุ้้�งแม่่น้ำำ��จากพระนครศรีีอยุุธยานั้้�น 

มีีรสชาติิหวาน เนื้้�อกุ้้�งแน่่น กรอบ มัันหััวกุ้้�งเป็็นมัันแก้้ว
หรืือมัันกะทิิคุุณภาพดีี ทานกัับข้้าวสวยร้้อน ๆ เข้้ากัันได้้ดีีที่่�สุุด

 แต่่ทำำ�ไมต้้องเป็็นกุ้้�งแม่่น้ำำ��จากพระนครศรีีอยุุธยา ?

 ในเมื่่�อกุ้้�งแม่่น้ำำ��เป็็นสััตว์์ท้้องถิ่่�นของพ้ื้�นที่่�ราบลุ่่�มภาคกลาง  
หากไปที่่�จัังหวััดสิิงห์์บุุรีี อ่่างทอง สุุพรรณบุุรีีหรืือนครปฐม 

ก็็หากุ้้�งแม่่น้ำำ��ทานได้้ไม่่ต่่างกััน คำำ�ตอบอาจอยู่่�ที่่�สภาพภููมิิประเทศของ 
จัังหวััดพระนครศรีีอยุุธยาที่่�มีีแม่่น้ำำ��สายสำำ�คััญไหลผ่่านถึึงสามสาย

คืือ แม่่น้ำำ��เจ้้าพระยา แม่่ป่่าสััก แม่่น้ำำ��ลพบุุรีี เมื่่�อถึึงฤดููน้ำำ��หลาก 
มวลน้ำำ��จากทางเหนืือไหลบ่่าเข้้าท่่วมพื้�นที่่�เกษตรกรรมของชาวบ้้าน 

บรรดาสััตว์์น้ำำ��และแร่่ธาตุุต่่าง ๆ ก็็เข้้ามายัังพ้ื้�นที่่�
ในเวลานั้้�นด้้วยเกิิดเป็็นระบบนิิเวศน์์ที่่�อุุดมสมบููรณ์์ขึ้้�น



GIANT RIVER PRAWN

กุ้้�งแม่่น้ำำ��จััมโบ้้จากอยุุธยาเผา น้ำำ��จิ้้�มซีีฟู้้�ด 
กุ้้�งแม่่น้ำำ��จััมโบ้้จากอยุุธยาเผา คั่่�วพริิกเกลืือ

Grilled River Prawns with Seafood Sauce

River Prawns with Garlic and Chilli

กุ้้�งแม่่น้ำำ��ตััวใหญ่่ยัักษ์์เผา พร้้อมด้้วยมัันกุ้้�งสีีส้้ม  
ทานคู่่�กัับน้ำำ��จิ้้�มซีีฟู้้ �ดรสจััดจ้้าน รัับประกัันความอร่่อย

กุ้้�งแม่่น้ำำ��ตััวใหญ่่ยัักษ์์เผา พร้้อมด้้วยมัันกุ้้�งสีีส้้ม เนื้้�อแน่่น มัันเยิ้้�ม   
นำำ�มาคั่่�วพริิกเกลืือ เข้้ากัันแบบลงตััว เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มซีีฟู๊๊ �ด

650.-
650.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ซอยจุ๊๊�เนื้้�อวากิิวเสริิฟ์ค์ู่่�กัับวากิิวโบนเมโล่่ย่่างเตาถ่่าน
Spicy Larb Wagyu Beef with Bone Marrow 

450.-
ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ยำำ� ตำำ� พล่่า ส้้มตำำ�ปูนิ่่�มทอดกรอบ

ตำำ�หลวงพระบางหมููกรอบ

ยำำ�รวมทะเลเดืือด

ส้้มตำำ�โคตรไข่่ 

Spicy Papaya Salad with Soft 
Shell Crab

Spicy Papaya Salad with 
Crispy Pork Belly

Spicy Seafood Salad

Spicy Papaya Salad with Salted 
Egg, Ebiko , Squid Eggs, and  
Preserved Duck Eggs

350.-

320.-

350.-

420.-

“ยำำ�” ของคนภาคกลางสมััยก่่อน 
โดยเฉพาะยำำ�แบบชาววัังนั้้�น หมายถึึง 
การคััดสรรวััตถุุดิิบ และเครื่่�องปรุุง นานาชนิิด
มาทำำ�ให้้เป็็นชิ้้�นขนาดเล็็ก แล้้วผสมรวมกััน
จนได้้รสชาติิที่่� กลมกล่่อม เหมาะสม 
โดยไม่่จำำ�เป็็น ต้้องมีีรสเผ็็ดมาข่่ม 
ส่่วนยำำ�แบบ สมััยใหม่่ รวมถึึงลาบ 
และพล่่านั้้�น มัักจะมีีรสเผ็็ดและเปรี้้�ยวมาเป็็น 
รสชาติินำำ�ในการปรุุงด้้วย

1

2
3

1

2

3



SIGNATURE DISH

แซลมอนแช่่น้ำำ��ปลาเสริิฟพร้้อมไอศครีีมซีีฟู้้�ด
Spicy  Sake Sashimi  with Thai Seafood Ganita

320.-



พล่่าสายบััวหอยเชลล์์ 

ปลาทููน่่าน้ำำ��ตกสไตล์์ไทย 

Spicy Scallop Salad with 
Coconut Chili Paste Sauce

Tuna Thai Ceviche 

350.-

320.-

ยำำ�แซลมอนแซ่่บ
Spicy Salmon Salad

320.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ทอด ย่่าง
อาหารหมวดนี้้�จะเน้้นความอร่่อย ของวััตถุุดิิบ 
เครื่่�องปรุุงสดใหม่่ ที่่�ผ่่านการคััดสรรผสานกัันไป
ด้้วยการทอด และย่่าง

ทอดมัันกุ้้�งชาโคลทรััฟเฟิลิ

ก้้ามปููสวรรค์์

Truffle Stone (Shrimp and Squid Cake) 

Snow Crab Ball  

280.-

280.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



สไปซี่่�แซลมอนโคน

ถุุงทองปููนิ่่�ม

Spicy Ikura Salmon Cone 

Golden Bag Soft Shell Crab

280.-

365.-



ปีีกไก่่ทอดน้ำำ��ปลา สะเต๊๊ะไก่่ คอหมููย่่างลุุยสวน แจ่่วบอง
Thai Chicken Wing Chicken Satay with Peanut 

Sauce
Grilled  Pork Neck with Spicy 
Pickle Fish Sauce

220.- 220.-250.-

1

2

3

1 2 3



SIGNATURE DISH

เมี่่�ยงคำำ�สไตล์์ไทย
เสริิฟ์พ์ร้้อมเนื้้�อวากิิวย่่างเกรดพรีีเมีียม

เมี่่�ยงคำำ�
เมี่่�ยงคำำ�เป็็นอาหารว่่าง ที่่�มีีรสชาติิครบทุุกรส เปรี้้�ยว 
หวาน มััน เค็็ม เผ็็ด แล้้วทานคู่่�กัับเนื้้�อวากิิวย่่าง
เกรดพีีเมีียม และความหอมของใบชะพลูู Wagyu Beef Thai Style Miang Kham

650.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



หอยเชลล์์ย่่างซอสเทอริิยากิิ

ไก่่ย่่างซีีอิ้้�วยากิิโทริิ

ปลาแซลมอนย่่างซอสแบบญี่่�ปุ่่�น

เห็็ดย่่างซอสญี่่�ปุ่่�นยากิิโทริิ

เนื้้�อย่่างหมาล่่ายากิิโทริิ

คอหมููย่่างยากิิโทริิ

Grilled Scallop Teryaki

Shoyu Chicken Yakitori 

Sesame Salmon Yakitori

Japanese Mushroom Yakitori 

Ma-La Beef Picanha Yakitori

Thai Spicy Pork Yakitori

195.-

75.-

145.-

65.-

195.-

95.-

BBQ YAKITORI

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ผักัสลัดั
เป็็นอีีกเมนููที่่�สำำ�คััญควรรัับประทาน 
เริ่่�มทานผัักตั้้�งแต่่วัันนี้้� เพื่่�อสุุขภาพ
ที่่�ดีีที่่�ยืืนยาว ควบคุุมน้ำำ��หนัักตััวให้้
เกิิดความสมดุุล สลััดผััก หนึ่่�งจาน
สามารถใส่่อะไรลงไปได้้หลายอย่่าง
เพื่่�อความไม่จ่ำำ�เจ ผักั ผลไม้้ เน้ื้�อสัตัว์์ 
ไข่่ไก่่ ขนมปังกรอบ ธััญพืืชชนิด
ต่่างๆ รัับประทานคู่่�กัับน้ำำ��สลััดได้้อีีก
หลากหลายชนิิด

สลััดซีีซ่่าเนื้้�อรมควััน
Smoked Beef Caesar Salad

350.-



บููราต้้าชีีสเบอร์์รี่่�สลััด

สลััดแซลมอนย่่างเกลืือเสริิฟ์ก์ัับน้ำำ��จิ้้�มซีีฟู้้�ดมาโย

สลััดปูนิ่่�ม

Burrata Berry Salad with 
Berry Balsamic Dressing

Grilled Salmon Spicy Salad 
with Spicy Seafood Mayo

Waldorf Salad with Soft 
Shell Crab

450.-

365.-

350.-



เมนููร้้อน ๆ  ที่่�เราคััดสรรวััตถุุดิิบชั้้�นนำำ�อย่่าง เนื้้�อปูู เห็็ดทรััฟเฟิลิ 
ผััก น้ำำ��สต๊๊อก มาปรุุงแต่่งออกมาให้้เป็็นซุุปร้้อน ๆ เสิิร์์ฟพร้้อม 
ขนมปัังไรย์์

ซุุปเห็็ดทรััฟเฟิลิซีีฟู้้�ดซุุป
Truffle Mushroom SoupSeafood Soup

220.-250.-

SOUP

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ราวิิโอรีีหมึึกดำำ� เสริิฟ์พ์ร้้อมเนื้้�อวากิิวย่่าง
และแกงเขีียวหวาน
Black Ink Ravioli with Green Curry and 
Grilled Wagyu Beef

480.-SIGNATURE DISH



ย็็อกกี้้�ผััดขี้้�เมาเนื้้�อริิบอายย่่างหมาล่่า
Grilled Pecanha Ma-La With Gnocchi  
Alla Aglio

395.-

PASTA

แองเจิ้้�ลแฮร์์ผััดพริิกแห้้งปููนิ่่�ม

สปาเก็็ตตี้้�คาโบนาร่่า
ปลาแซลมอนย่่างเกลืือ

ราวิิโอรี่่�เห็็ดทรััฟเฟิ้้� ล เสริิฟ์พ์ร้้อม
กัับหอยนางรมชุุปเกล็็ดขนมปััง
ทอดและทรััฟเฟิ้้� ลมาโย

ราวิิโอรี่่�เนื้้�อปูู เสริิฟ์ก์ัับซีีฟู้้�ดครีีม 
และปลาหมึึกหิ่่�งห้้อยย่่าง

Bacon Angle Hair Chili Garlic  
and Soft Shell Crab

Spaghetti Carbonara with Grilled Salmon     

Truffle Mushroom Ravioli with Oyster 
Fitter and Truffle Mayo

Hotaru Ika Crab Ravioil with Lemon 
Seafood Cream

375.-

325.-

395.-

395.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ข้้าวริิซอสโต้้หญ้้าซััฟฟอน
เสริิฟ์พ์ร้้อมปลาหิิมะย่่างทามามิิโซะ

ข้้าวริิซอสโต้้หมึึกดำำ�เสริิฟ์พ์ร้้อมกัับ
ปลาหมึึกญี่่�ปุ่่�นชุุปแป้้งทอด

Tama miso snow fish with saffon risotto

Sakana Yari Ika Risotto

580.-

380.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



BURGER
ดัับเบิ้้�ลชีีสเบอร์์เกอร์์เนื้้�อวากิิ ทาโก้้ลาบทููน่่า

แซนวิิซสเต็็กเนื้้�อริิบอาย คลัับแซนวิิช

Double Wagyu Cheese Burger Spicy Tuna Tar Tar Taco  

Rib Eye Steak on Toasted Clud Sandwich

550.- 350.-

350.- 380.-

1

2

3

4

1

2

3

4



BAO

เบาบัันเนื้้�อวากิิวย่่างสไตล์์ญี่่�ปุ่่�น

เบาบัันเป็็ดปักกิ่่�ง

Wagyu Beef Bao with Spicy Mayo
and Thai Mayo

Charcoal Grilled Smoked 
Peking Duck Bao

550.-

390.-

BUN

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



PIZZA

พิิซซ่่ามาการิิต้้า

คาโบนาร่่าพิิซซ่่า

สโมคแซลมอนพิิซซ่่า

นาโปลีีพิิซซ่่าบููราต้้าพาม่่าแฮมพิิซซ่่า

พิิซซ่่าผัักย่่างเป็็บเปอร์์โรนี่่�และซาลามี่่�พิิซซ่่า

พิิซซ่่าโฟร์์ชีีสพิิซซ่่าซีีฟู๊๊ �ดต้้มยำำ�

พิิซซ่่าฮาวายเอีียน

Margherita Pizza

Carbonara Pizza

Norwegian Smoked Salmon Pizza

Napolitana PizzaBurrata Parma Ham Pizza 

Vegetarian PizzaDuo Pepperoni & Salami Truffle Pizza

4 Cheese PizzaSeafood Tom yum Pizza

Hawaiian Pizza

315.-

320.-

395.-

350.-550.-

315.-375.-

320.-375.-

320.-



แกงมััสมั่่�นขาแกะ

แกงเขีียวหวานซี่่�โครงแกะย่่าง

แกงคั่่�วเนื้้�อออสโซโบโค่่ใบชะพลูู

แกงเหลืืองปลากะพง

Lamb Shank
Massaman Curry

Grilled Lamb Chop With 
Green Curry 

Beef Ossobuco with Coconut
Red Curry and Betel Leave

Southern Sour Soup with 
Sea Bass 

580.-

650.-

650.-

350.-

THAI
SIGNATURE
DISHES

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



THAI  MAIN COURSE

ปลากะพงนึ่่�งมะนาว

ปลากะพงทอดน้ำำ��ปลา 

ปลาหมึึกไข่่ย่่างเกลืือน้ำำ��จิ้้�มซีีฟู้้�ด

ปลาหมึึกไข่่ทอดกระเทีียม
พริิกไทย

ทะเลผััดเรืือโป๊๊ะ

ทะเลผััดผงกระหรี่่�

คะน้้าฮ่่องกงหมููกรอบ

หมููกรอบคั่่�วพริิกเกลืือ

ไข่่เจีียวกุ้้�งสัับ 

Steamed Seabass with Lime and 
Chili Sauce

Deep Fried Seabass with 
Fish Sauce

Grilled Squid with Spicy Sauce

Stir Fried Squid with Garlic and 
Pepper Sauce

Stir Fried Seafood with Spicy 
Sauce

Stir Fried Seafood with Curry 
Powder

Baked Hongkong Kale with Crispy 
Pork Belly

Stir Fried Crispy Pork with Chilli and 
Garlic

Shrimp Omelet

550.-

550.-

580.-

580.-

380.-

380.-

280.-

280.-

250.-

ปลาหมึึกไข่่นึ่่�งมะนาว

ปููนิ่่�มคั่่�วพริิกเกลืือ

ปลากะพงนึ่่�งซีีอิ้้�ว

Steamed Squid with Lime 
and Chili Sauce

Stir Fried Soft Shell Crab  with 
Chilli and Galic

Steamed Seabass with 
Soy Sauce

580.-

390.-

550.-



ผััดผัักรวมมิิตร

ผััดผัักบุ้้�งไฟแดง

ต้้มข่่าทะเลต้้มข่่าไก่่

แกงเขีียวหวานไก่่ แกงจืืดเต้้าหู้้� 

Stir Fried Mixed Vegettables with 
Oyster Sauce

Stir Fried Morning Glory with Oyster 
Sauce

Tom Kha with SeafoodTom Kha with Chicken

Green Curry Chicken Clear Soup with Tofu and Minced Pork

220.-

220.-

280.-250.-

250.- 250.-

แกงเขีียวหวานเนื้้�อริิบอาย

โป๊๊ะแตกทะเลเดืือด

ต้้มยำำ�กุ้้�ง
Green Curry Grilled Australian Beef 

Tom Yum Seafood  

Tom Yum Goong
320.-

280.-

280.-



เนื้้�อริิบอายผััดซอสพริิกหมาล่่า 

เนื้้�อริิบอายผััดพริิกไทยดำำ�
เนื้้�อริิบอายผััดฉ่่า

Stir Fried Rib Eye Beef with 
Spicy Ma-La Sauce

Stir Fried Rib Eye Beef with Black 
Pepper Sauce Stir Fried Rib Eye Beef with 

Spicy Thai Herb

480.-

480.-
480.-

SIGNATURE DISHภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



RICE &
NOODLE

ข้้าวผััดกะเพราเนื้้�อริิบอาย

ข้้าวผัดัแมวขโมยเสิิร์ฟ์คู่่�กับั
แซลมอนผััดพริิกสด

Stir Fried Rib Eye Beef with Hot Basil 
Sauce Served with Fried Egg

Fried Rice Salted Fish with
Grilled Salmon and Chili Garlic Sauce

380.-

380.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



NOODLE

ข้้าวกะเพราไก่่ / หมูู / กุ้้�ง / ทะเล

ข้้าวผััดไก่่ / หมูู / กุ้้�ง / ทะเล

ข้้าวต้้มไก่่ / หมูู / กุ้้�ง / ทะเล

ผััดไทยกุ้้�งแม่่น้ำำ��

ผััดไทยกุ้้�ง / ทะเล

หมี่่�กระเฉดปูนิ่่�ม

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวราดหน้้าปลาเต้้าซี่่� / ทะเล

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวผััดซีีอิ้้�วคอหมููย่่าง 

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวผััดซีีอิ้้�วทะเล

Stir Fried Chicken, Pork, Shrimp or 
Seafood with Hot Basil Sauce 

Fried  Rice with  Chicken, Pork, 
Shrimp or Seafood 

Porridge with  Chicken, Pork, Shrimp 
or Seafood 

Pad Thai with River Prawns

Pad Thai with Prawns or Seafood

Stir Fried Vermicelli with Soft Shell Crab

Stir Fried Noodle with Sea Bass and 
Black Bean Gravy Sauce / Seafood

Stir Fried Soy Sauce with Grilled Pork Neck

Stir Fried Soy Sauce with Seafood

250.-

220.-

180.-

450.-

280.-

350.-

280.-

250.-

280.-



DessertPERSIMMON

มิิวเฟยข้้าวเหนีียวมะม่่วง
Millefeuille Mango Sticky Rice

250.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



ชีีสเค้้กมะพร้้าวอ่่อน

ครีีมบููลเล่่มะพร้้าวเผา

Young Coconut Cheese Cake with 
Coconut Yelly 

The Coconut Cream Bulee

250.-

220.-



แอปเปิ้้� ลทาร์์ตเสริ์์�ฟ
พร้้อมไอศครีีมวานิิลลา

ข้้าวเหนีียวมะม่่วง

Apple Tart with Vanilla 
Ice Cream 

Mango Sticky Rice

250.-

250.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



บััวลอยโบราณมะพร้้าวอ่่อน

บัันนอฟฟี่่� มะพร้้าวอ่่อน

Bualoy Bolan with Young 
Coconut

Banoffee Coconut

150.-

220.-



ช็็อคโกแลตลาวา

เลิิฟเวอร์์ราสเบอรรี่่�ชีีสเค้้ก

Chocolate Lava

Lover White Chocolate Raspberry
Cheese Cake

250.-

265.-

ภาพเพื่่�อการโฆษณาเท่่านั้้�น



Tropical Fruit  Plate

100.- / Scoop

200.-ผลไม้้รวม

Ice Cream

Vanilla

Chocolate  Brownie Matcha Green Tea

Caramel

Mocha Almond Fudge

Hokkaido Milk

Strawberry Cheesecake

วานิิลลา

ช็็อคโกแลตบราวนี่่� ชาเขีียวมััทฉะ

คาราเมล

มอคค่่าอััลมอนด์์ฟัดัจ์์

นมฮอกไกโด

สตรอเบอร์์รี่่�ชีีสเค้้ก




