




in Ancient Greek, the Persimmon 
 tree was commonly used to create the 

highest-quality heads for golf clubs. 
Despite the shift to metal woods in the 

20th century, Persimmon wood remains 
the gold standard – offering a superior 

experience and unmatched quality. 

As an homage to the great game  
of golf, the Persimmon Restaurant  

opened its doors in 2004.  
The restaurant features a thoughtfully 

curated menu of local favorites and 
well-loved western dishes. Whether  

you are looking for a casual business 
lunch or a balanced meal to fuel  

your day, the Persimmon Restaurant 
offers an ideal gathering place that 
caters to a variety of preferences.

Known as the 

FRUIT 
OF THE 
GODS  

”

”



เนื้้�อโทมาฮอร์์ค วากิิวอเมร์ิกิันื้ 
เนื้้�อส่่วนื้ท่�ติิดกิร์ะดูกิเวลาย่่างจะได้
ความหอมของกิร์ะดกูิ เนื้้�อโทมาฮอร์ค์ 
ม่ไขมันื้ในื้เนื้้�อมากิทำาให้ย่่างแล้วเนื้้�อม่
ร์ส่ชาติิเฉพาะด้วย่ติัว ท่�ด่ติ่อใจค้อ 
โทมอฮอร์์คจะม่ความฉำ�า ร์ส่สั่มผััส่  
ไขมันื้ ทั�งหมดนื้่�ทำาให้หลาย่คนื้ติิดใจ
ในื้ร์ส่ชาติิของเนื้้�อส่่วนื้นื้่�

Prepare to be captivated by 
the rich flavors and mouth-wa-
tering textures of our Tomahawk 
with impeccable marbling and 
unmatched tenderness, traits 
that have made it a favorite 
among steak enthusiasts. This 
extraordinary steak promises an 
experience that is both thrilling 
and extremely satisfying

TOMAHAWK

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



Australian Black Angus Beef Tomahawk 
Grain Fed 1Kg

180 Days Grain Fed Verified Black Angus with up to a 5+ 
marble score. Our pure Black Angus Beef is renowned for 
its consistently exceptional eating quality. Unleashing big 
flavor every time

สเต็็กเนื้้�อแบล็็คแองกัสโทมาฮอว์์ก
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

2,200.-

PREMIUM
STEAK



สเต็็กเนื้้�อว์ากิว์ 
Jack’s Creek Wagyu Prime 
Rib Beef 1kg

180 Days Grain Fed Verified Wagyu with up to A 5+ Marble 
Score, Our pure Wagyu Beef is Renowned for its Consistently 
Exceptional Eating Quality. Unleashing Big Flavors Every Time

2,500.-



สเต็็กซี่ี�โครงแกะ
LAMB CHOP
 
Amelia Park Lamb is Hand  
selected from The Best  
Farmers in The Pristine South  
West of Western Australia

1,150.-

สเต็็กเนื้้�อทีโบนื้ 
T-BONE 2 WAY 500g 
 
Black Onyx Beef New  
England’s Cool Climate 
Mb3+ Pure Black Angus 
Beef

1,450.-

* Served with Mash Potato and
Pepper Sauce.

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



Jack’s Creek is a leader  
in breeding, growing, feeding,  
processing and marketing a range 
of premium beef. Our products are 
proudly produced from Australian 
grain fed Wagyu and Black Angus 
cattle.

Quality assurance is paramount. 
Here at Jack’s Creek our cattle are 
slaughtered and processed under 
contract at the Northern Co-Operative  
Meat Company Est. 239 and Australian  
Country Choice Est. 1620 which  
operate under str ict  Austral ian  
quarantine regulations and BRC  
Global Quality Assurance Standards. 
These certifications underpin our  
beef quality, safety and provide 
fundamental protection for the end 
consumer, allowing us to provide  
each and every customer with  
tender and juicy beef, full of flavour 
with every bite!

OUR 
PROMISE 
TO YOU

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



สเต็็กเนื้้�อพิิแคนื้ญ่่า
Grilled Black Angus Picanha Steak 
250 g

980.-

This 100% Black Angus beef delivers the strong flavor  
and consistently high quality that Australian beef is 
known for around the world

Crossing the two most proven marbling 
breeds, Wagyu and Black Angus. Our  
F1 product is bred for flavor, Juicy and 
succulent. This beef is a truly unique eating 
experience

สเต็็กเนื้้�อริบอาย สเต็็กเนื้้�อสันื้ในื้
Grilled Black Angus Ribeye Steak 250 g Grilled Black Angus Beef Tenderloin 250 g

980.- 950.-



MAIN COURSE

อาหาร์จานื้หลักิ
ท่�เร์าคัดส่ร์ร์วัติถุุดิบจากิทะเล 
เนื้้�อชั�นื้ด่ ส่่วนื้ผัส่มข้�นื้ช้�อของ

จังหวัดติ่างๆ มาผัส่มผัส่านื้ออกิมา
เป็็นื้อาหาร์จานื้หลักิท่�อร์่อย่

ในื้หมวดนื้่�



ทะเล็เผา

Grilled River Prawn, Squid, New Zealand 
Mussels and Salmon, Served with Spicy 
Seafood Sauce 

กุ้้�งแม่่น้ำำ��เผ�จ�กุ้อยุ้ธยุ� ปล�หม่ึกุ้ไข่่ แซลม่อน้ำ 
ยุ่�งเต�หอยุแม่ลงภู่่่น้ำิวซีแลน้ำยุ่�งเน้ำยุกุ้ระเทีียุม่ 
ที�น้ำคู่่่กุ้ับน้ำำ��จิ�ม่ซีฟู่้ �ดรสแซ่บ

1,500.-

สเต็็กเนื้้�อพิิแคนื้ญ่่า แล็ะ ก้�งแม่นื้ำ�าจัมโบ�

สเต็ก็เนื้้�อพิิแคนื้ญ่า่ แล็ะ แซี่ล็มอนื้นื้วิ์ซี่แีล็นื้ด์์

Surf & Turf  Set A.

Grilled Seafood Platter

Surf & Turf  Set B.

The Perfect Combination Between The Juicy Angus 
Beef Steak and Grilled River Prawn

The Perfect Combination Between The Juicy Angus Beef Steak 
and Grilled New Zealand Salmon 

1,550.-

1,350.-ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



หมูค้โรบ้ต็ะย่าง ซี่ี�โครงหมูอบซี่อสบาร์บีคิว์ ไก่อบนื้ำ�าผ้�งแล็ะสม้นื้ไพิรไทย
Kurobuta  Pork Tomahowk (450g) BBQ Pork Rib 400 g Roasted Honey Chicken with Thai 

Spicy Sauce

หม่่หม่ักุ้ใน้ำทีี�อณุ้หภู่่ม่ิทีี�พอเหม่�ะ
น้ำ�น้ำถึึง 8 ชั่ั�วโม่ง ยุ่�งด�วยุไฟู้อ่อน้ำๆ 
หอม่กุ้ร้่น้ำและฉ่ำำ��พอดี เสริฟู้ก์ุ้ับน้ำำ��จิ�ม่แจ่ว
รสเด็ด

ซี�โคู่รงหม่่หม่ักุ้ซอสบ�ร์บิคู่ิวส่ตรพิเศษ 
โดยุเชั่ฟู้ แล�วน้ำำ�ไปอบ 3 ชั่ั�วโม่ง เน้ำ้�อหม่่น้ำ้่ม่
ละม่้น้ำลิ�น้ำ และได�คู่ว�ม่หอม่ข่องซอสบ�บิคู่ิว

ไกุ้่หม่ักุ้สม่้น้ำไพรไทียุ และน้ำำ��ผึ�งชั่ั�น้ำดีจ�กุ้
จังหวัดจัน้ำทีบ้รี ซ่วีด�วยุอณุ้หภู่่ม่ิพอดี 
แล�วน้ำำ�ม่�ยุ่�งให�หอม่ 

650.- 480.- 420.-

1

2

3

1 2 3



สเต็็กปล็าแซี่ล็มอนื้
อบถั่ั�ว์พิิต็าชิิโอ�

ปล็าหิมะย่างมิโซี่ะหว์านื้

Baked Norwegian Salmon 
Pistachio Steak 250g

Grilled Tama Miso Snow Fish with 
Sweet Kombu and Hollandaise Yuzu  

ปล�แซลม่อน้ำจ�กุ้ประเทีศน้ำอเวยุ์ ยุ่�งเน้ำยุ
กุ้ระเทีียุม่ และถึั�วพิชั่ต�ชั่ิโอ� ที�น้ำเข่��ไปแล�วได�
คู่ว�ม่ชั่้่ม่ฉ่ำำ��จ�กุ้เน้ำ้�อปล�และคู่ว�ม่กุ้ร้บกุ้รอบ 
ม่ัน้ำๆ ข่องถึั�วพิชั่ต�ชั่ิโอ�

ปล�หิม่ะยุ่�งม่ิโซะหว�น้ำ เสริฟู้พร�อม่ส�หร่�ยุ 
กุ้ับยุ่ซ้ฮอร์แลน้ำเดสซอส

480.-

750.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



GIANT RIVER PRAWN

ก้�งแม่นื้ำ�าอย้ธยา
เป็น้ำเม่น้ำ่ทีี�น้ำิยุม่ทีี�ส้ดคู่้อ “กุ้้�งแม่่น้ำำ��เผ�”  

รับประที�น้ำพร�อม่น้ำำ��จิ�ม่รสแซ่บสไตล์ไทียุแที� ๆ 
ว่�กุ้ัน้ำว่�กุ้้�งแม่่น้ำำ��จ�กุ้พระน้ำคู่รศรีอยุ้ธยุ�น้ำั�น้ำ 

ม่ีรสชั่�ติหว�น้ำ เน้ำ้�อกุ้้�งแน้ำ่น้ำ กุ้รอบ ม่ัน้ำหัวกุ้้�งเป็น้ำม่ัน้ำแกุ้�ว
หร้อม่ัน้ำกุ้ะทีิคู่้ณุภู่�พดี ที�น้ำกุ้ับข่��วสวยุร�อน้ำ ๆ เข่��กุ้ัน้ำได�ดีทีี�ส้ด

 แต่ทีำ�ไม่ต�องเป็น้ำกุ้้�งแม่่น้ำำ��จ�กุ้พระน้ำคู่รศรีอยุ้ธยุ� ?

 ใน้ำเม่้�อกุ้้�งแม่่น้ำำ��เป็น้ำสัตว์ที�องถึิ�น้ำข่องพ้�น้ำทีี�ร�บล้่ม่ภู่�คู่กุ้ล�ง  
ห�กุ้ไปทีี�จังหวัดสิงห์บ้รี อ่�งทีอง ส้พรรณุบ้รีหร้อน้ำคู่รปฐม่ 

กุ้็ห�กุ้้�งแม่่น้ำำ��ที�น้ำได�ไม่่ต่�งกุ้ัน้ำ คู่ำ�ตอบอ�จอยุ่่ทีี�สภู่�พภู่่ม่ิประเทีศข่อง 
จังหวัดพระน้ำคู่รศรีอยุ้ธยุ�ทีี�ม่ีแม่่น้ำำ��ส�ยุสำ�คู่ัญไหลผ่�น้ำถึึงส�ม่ส�ยุ

คู่้อ แม่่น้ำำ��เจ��พระยุ� แม่่ป่�สักุ้ แม่่น้ำำ��ลพบ้รี เม่้�อถึึงฤด่น้ำำ��หล�กุ้ 
ม่วลน้ำำ��จ�กุ้ที�งเหน้ำ้อไหลบ่�เข่��ที่วม่พ้�น้ำทีี�เกุ้ษตรกุ้รรม่ข่องชั่�วบ��น้ำ 

บรรด�สัตว์น้ำำ��และแร่ธ�ต้ต่�ง ๆ กุ้็เข่��ม่�ยุังพ้�น้ำทีี�
ใน้ำเวล�น้ำั�น้ำด�วยุเกุ้ิดเป็น้ำระบบน้ำิเวศน้ำ์ทีี�อ้ดม่สม่บ่รณุ์ข่ึ�น้ำ



GIANT RIVER PRAWN

ก้�งแม่นื้ำ�าจัมโบ�จากอย้ธยาเผา นื้ำ�าจิ�มซี่ีฟูู้�ด์ 
ก้�งแม่นื้ำ�าจัมโบ�จากอย้ธยาเผา คั�ว์พิริกเกล็้อ

Grilled River Prawns with Seafood Sauce

River Prawns with Garlic and Chilli

กุ้้�งแม่่น้ำำ��ตัวใหญ่ยุักุ้ษ์เผ� พร�อม่ด�วยุม่ัน้ำกุ้้�งสีส�ม่  
ที�น้ำคู่่่กุ้ับน้ำำ��จิ�ม่ซีฟู่้ �ดรสจัดจ��น้ำ รับประกุ้ัน้ำคู่ว�ม่อร่อยุ

กุ้้�งแม่่น้ำำ��ตัวใหญ่ยุักุ้ษ์เผ� พร�อม่ด�วยุม่ัน้ำกุ้้�งสีส�ม่ เน้ำ้�อแน้ำ่น้ำ ม่ัน้ำเยุิ�ม่   
น้ำำ�ม่�คู่ั�วพริกุ้เกุ้ล้อ เข่��กุ้ัน้ำแบบลงตัว เสิร์ฟู้พร�อม่น้ำำ��จิ�ม่ซีฟู่้ �ด

650.-
650.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ซี่อยจ้�เนื้้�อว์ากิว์เสริฟู้ค์ู่กับว์ากิว์โบนื้เมโล็่ย่างเต็าถั่่านื้
Spicy Larb Wagyu Beef with Bone Marrow 

450.-
ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ยำา ต็ำา พิล็่า ส�มต็ำาปูนื้ิ�มทอด์กรอบ

ต็ำาหล็ว์งพิระบางหมูกรอบ

ยำารว์มทะเล็เด์้อด์

ส�มต็ำาโคต็รไข่่ 

Spicy Papaya Salad with Soft 
Shell Crab

Spicy Papaya Salad with 
Crispy Pork Belly

Spicy Seafood Salad

Spicy Papaya Salad with Salted 
Egg, Ebiko , Squid Eggs, and  
Preserved Duck Eggs

350.-

320.-

350.-

420.-

“ยุำ�” ข่องคู่น้ำภู่�คู่กุ้ล�งสม่ัยุกุ้่อน้ำ 
โดยุเฉ่ำพ�ะยุำ�แบบชั่�ววังน้ำั�น้ำ หม่�ยุถึึง 
กุ้�รคู่ัดสรรวัตถึ้ดิบ และเคู่ร้�องปร้ง น้ำ�น้ำ�ชั่น้ำิด
ม่�ทีำ�ให�เป็น้ำชั่ิ�น้ำข่น้ำ�ดเล็กุ้ แล�วผสม่รวม่กุ้ัน้ำ
จน้ำได�รสชั่�ติทีี� กุ้ลม่กุ้ล่อม่ เหม่�ะสม่ 
โดยุไม่่จำ�เป็น้ำ ต�องม่ีรสเผ็ดม่�ข่่ม่ 
ส่วน้ำยุำ�แบบ สม่ัยุใหม่่ รวม่ถึึงล�บ 
และพล่�น้ำั�น้ำ ม่ักุ้จะม่ีรสเผ็ดและเปรี�ยุวม่�เป็น้ำ 
รสชั่�ติน้ำำ�ใน้ำกุ้�รปร้งด�วยุ

1

2
3

1

2

3



SIGNATURE DISH

แซี่ล็มอนื้แชิ่นื้ำ�าปล็าเสริฟู้พิร�อมไอศครีมซี่ีฟูู้�ด์
Spicy  Sake Sashimi  with Thai Seafood Ganita

320.-



พิล็่าสายบัว์หอยเชิล็ล็์ 

ปล็าทูนื้่านื้ำ�าต็กสไต็ล็์ไทย 

Spicy Scallop Salad with 
Coconut Chili Paste Sauce

Tuna Thai Ceviche 

350.-

320.-

ยำาแซี่ล็มอนื้แซี่่บ
Spicy Salmon Salad

320.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ทอด์ ย่าง
อ�ห�รหม่วดน้ำี�จะเน้ำ�น้ำคู่ว�ม่อร่อยุ ข่องวัตถึ้ดิบ 
เคู่ร้�องปร้งสดใหม่่ ทีี�ผ่�น้ำกุ้�รคู่ัดสรรผส�น้ำกุ้ัน้ำไป
ด�วยุกุ้�รทีอด และยุ่�ง

ทอด์มันื้ก้�งชิาโคล็ทรัฟู้เฟู้ลิ็

ก�ามปูสว์รรค์

Truffle Stone (Shrimp and Squid Cake) 

Snow Crab Ball  

280.-

280.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



สไปซี่ี�แซี่ล็มอนื้โคนื้

ถั่้งทองปูนื้ิ�ม

Spicy Ikura Salmon Cone 

Golden Bag Soft Shell Crab

280.-

365.-



ปีกไก่ทอด์นื้ำ�าปล็า สะเต็�ะไก่ คอหมูย่างล็้ยสว์นื้ แจ่ว์บอง
Thai Chicken Wing Chicken Satay with Peanut 

Sauce
Grilled  Pork Neck with Spicy 
Pickle Fish Sauce

220.- 220.-250.-

1

2

3

1 2 3



SIGNATURE DISH

เมี�ยงคำาสไต็ล็์ไทย
เสริฟู้พ์ิร�อมเนื้้�อว์ากิว์ย่างเกรด์พิรีเมียม

เมี�ยงคำา
เม่ี�ยุงคู่ำ�เป็น้ำอ�ห�รว่�ง ทีี�ม่ีรสชั่�ติคู่รบที้กุ้รส เปรี�ยุว 
หว�น้ำ ม่ัน้ำ เคู่็ม่ เผ็ด แล�วที�น้ำคู่่่กุ้ับเน้ำ้�อว�กุ้ิวยุ่�ง
เกุ้รดพีเม่ียุม่ และคู่ว�ม่หอม่ข่องใบชั่ะพล่ Wagyu Beef Thai Style Miang Kham

650.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



หอยเชิล็ล็์ย่างซี่อสเทอริยากิ

ไก่ย่างซี่ีอิ�ว์ยากิโทริ

ปล็าแซี่ล็มอนื้ย่างซี่อสแบบญ่ี�ป้�นื้

เห็ด์ย่างซี่อสญ่ี�ป้�นื้ยากิโทริ

เนื้้�อย่างหมาล็่ายากิโทริ

คอหมูย่างยากิโทริ

Grilled Scallop Teryaki

Shoyu Chicken Yakitori 

Sesame Salmon Yakitori

Japanese Mushroom Yakitori 

Ma-La Beef Picanha Yakitori

Thai Spicy Pork Yakitori

195.-

75.-

145.-

65.-

195.-

95.-

BBQ YAKITORI

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ผกัสล็ดั์
เป็น้ำอีกุ้เม่น้ำ่ทีี�สำ�คู่ัญคู่วรรับประที�น้ำ 
เริ�ม่ที�น้ำผักุ้ตั�งแต่วัน้ำนี้ำ� เพ้�อส้ข่ภู่�พ
ทีี�ดีทีี�ยุ้น้ำยุ�ว คู่วบคู้่ม่น้ำำ��หน้ำักุ้ตัวให�
เกุ้ิดคู่ว�ม่สม่ด้ล สลัดผักุ้ หนึ้ำ�งจ�น้ำ
ส�ม่�รถึใส่อะไรลงไปได�หล�ยุอยุ่�ง
เพ้�อคู่ว�ม่ไม่จ่ำ�เจ ผกัุ้ ผลไม่� เน้้ำ�อสตัว์ 
ไข่่ไกุ่้ ข่น้ำม่ปังกุ้รอบ ธัญพ้ชั่ชั่นิ้ำด
ต่�งๆ รับประที�น้ำคู่่่กุ้ับน้ำำ��สลัดได�อีกุ้
หล�กุ้หล�ยุชั่น้ำิด

สล็ัด์ซี่ีซี่่าเนื้้�อรมคว์ันื้
Smoked Beef Caesar Salad

350.-



บูราต็�าชิีสเบอร์รี�สล็ัด์

สล็ัด์แซี่ล็มอนื้ย่างเกล็้อเสริฟู้ก์ับนื้ำ�าจิ�มซี่ีฟูู้�ด์มาโย

สล็ัด์ปูนื้ิ�ม

Burrata Berry Salad with 
Berry Balsamic Dressing

Grilled Salmon Spicy Salad 
with Spicy Seafood Mayo

Waldorf Salad with Soft 
Shell Crab

450.-

365.-

350.-



เม่น้ำ่ร�อน้ำ ๆ  ทีี�เร�คู่ัดสรรวัตถึ้ดิบชั่ั�น้ำน้ำำ�อยุ่�ง เน้ำ้�อป่ เห็ดทีรัฟู้เฟู้ลิ 
ผักุ้ น้ำำ��สต๊อกุ้ ม่�ปร้งแต่งออกุ้ม่�ให�เป็น้ำซ้ปร�อน้ำ ๆ เสิร์ฟู้พร�อม่ 
ข่น้ำม่ปังไรยุ์

ซี่้ปเห็ด์ทรัฟู้เฟู้ลิ็ซี่ีฟูู้�ด์ซี่้ป
Truffle Mushroom SoupSeafood Soup

220.-250.-

SOUP

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ราว์ิโอรีหม้กด์ำา เสริฟู้พ์ิร�อมเนื้้�อว์ากิว์ย่าง
แล็ะแกงเข่ียว์หว์านื้
Black Ink Ravioli with Green Curry and 
Grilled Wagyu Beef

480.-SIGNATURE DISH



ย็อกกี�ผัด์ข่ี�เมาเนื้้�อริบอายย่างหมาล็่า
Grilled Pecanha Ma-La With Gnocchi  
Alla Aglio

395.-

PASTA

แองเจิ�ล็แฮร์ผัด์พิริกแห�งปูนื้ิ�ม

สปาเก็ต็ต็ี�คาโบนื้าร่า
ปล็าแซี่ล็มอนื้ย่างเกล็้อ

ราว์ิโอรี�เห็ด์ทรัฟู้เฟู้ิ� ล็ เสริฟู้พ์ิร�อม
กับหอยนื้างรมชิ้ปเกล็็ด์ข่นื้มปัง
ทอด์แล็ะทรัฟู้เฟู้ิ� ล็มาโย

ราว์ิโอรี�เนื้้�อปู เสริฟู้ก์ับซี่ีฟูู้�ด์ครีม 
แล็ะปล็าหม้กหิ�งห�อยย่าง

Bacon Angle Hair Chili Garlic  
and Soft Shell Crab

Spaghetti Carbonara with Grilled Salmon     

Truffle Mushroom Ravioli with Oyster 
Fitter and Truffle Mayo

Hotaru Ika Crab Ravioil with Lemon 
Seafood Cream

375.-

325.-

395.-

395.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ข่�าว์ริซี่อสโต็�หญ่�าซี่ัฟู้ฟู้อนื้
เสริฟู้พ์ิร�อมปล็าหิมะย่างทามามิโซี่ะ

ข่�าว์ริซี่อสโต็�หม้กด์ำาเสริฟู้พ์ิร�อมกับ
ปล็าหม้กญ่ี�ป้�นื้ชิ้ปแป�งทอด์

Tama miso snow fish with saffon risotto

Sakana Yari Ika Risotto

580.-

380.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



BURGER
ด์ับเบิ�ล็ชิีสเบอร์เกอร์เนื้้�อว์ากิ ทาโก�ล็าบทูนื้่า

แซี่นื้ว์ิซี่สเต็็กเนื้้�อริบอาย คล็ับแซี่นื้ว์ิชิ

Double Wagyu Cheese Burger Spicy Tuna Tar Tar Taco  

Rib Eye Steak on Toasted Clud Sandwich

550.- 350.-

350.- 380.-

1

2

3

4

1

2

3

4



BAO

เบาบันื้เนื้้�อว์ากิว์ย่างสไต็ล็์ญ่ี�ป้�นื้

เบาบันื้เป็ด์ปักกิ�ง

Wagyu Beef Bao with Spicy Mayo
and Thai Mayo

Charcoal Grilled Smoked 
Peking Duck Bao

550.-

390.-

BUN

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



PIZZA

พิิซี่ซี่่ามาการิต็�า

คาโบนื้าร่าพิิซี่ซี่่า

สโมคแซี่ล็มอนื้พิิซี่ซี่่า

นื้าโปล็ีพิิซี่ซี่่าบูราต็�าพิาม่าแฮมพิิซี่ซี่่า

พิิซี่ซี่่าผักย่างเป็บเปอร์โรนื้ี�แล็ะซี่าล็ามี�พิิซี่ซี่่า

พิิซี่ซี่่าโฟู้ร์ชิีสพิิซี่ซี่่าซี่ีฟูู้�ด์ต็�มยำา

พิิซี่ซี่่าฮาว์ายเอียนื้

Margherita Pizza

Carbonara Pizza

Norwegian Smoked Salmon Pizza

Napolitana PizzaBurrata Parma Ham Pizza 

Vegetarian PizzaDuo Pepperoni & Salami Truffle Pizza

4 Cheese PizzaSeafood Tom yum Pizza

Hawaiian Pizza

315.-

320.-

395.-

350.-550.-

315.-375.-

320.-375.-

320.-



แกงมัสมั�นื้ข่าแกะ

แกงเข่ียว์หว์านื้ซี่ี�โครงแกะย่าง

แกงคั�ว์เนื้้�อออสโซี่โบโค่ใบชิะพิล็ู

แกงเหล็้องปล็ากะพิง

Lamb Shank
Massaman Curry

Grilled Lamb Chop With 
Green Curry 

Beef Ossobuco with Coconut
Red Curry and Betel Leave

Southern Sour Soup with 
Sea Bass 

580.-

650.-

650.-

350.-

THAI
SIGNATURE
DISHES

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



THAI  MAIN COURSE

ปล็ากะพิงนื้้�งมะนื้าว์

ปล็ากะพิงทอด์นื้ำ�าปล็า 

ปล็าหม้กไข่่ย่างเกล็้อนื้ำ�าจิ�มซี่ีฟูู้�ด์

ปล็าหม้กไข่่ทอด์กระเทียม
พิริกไทย

ทะเล็ผัด์เร้อโป�ะ

ทะเล็ผัด์ผงกระหรี�

คะนื้�าฮ่องกงหมูกรอบ

หมูกรอบคั�ว์พิริกเกล็้อ

ไข่่เจียว์ก้�งสับ 

Steamed Seabass with Lime and 
Chili Sauce

Deep Fried Seabass with 
Fish Sauce

Grilled Squid with Spicy Sauce

Stir Fried Squid with Garlic and 
Pepper Sauce

Stir Fried Seafood with Spicy 
Sauce

Stir Fried Seafood with Curry 
Powder

Baked Hongkong Kale with Crispy 
Pork Belly

Stir Fried Crispy Pork with Chilli and 
Garlic

Shrimp Omelet

550.-

550.-

580.-

580.-

380.-

380.-

280.-

280.-

250.-

ปล็าหม้กไข่่นื้้�งมะนื้าว์

ปูนื้ิ�มคั�ว์พิริกเกล็้อ

ปล็ากะพิงนื้้�งซี่ีอิ�ว์

Steamed Squid with Lime 
and Chili Sauce

Stir Fried Soft Shell Crab  with 
Chilli and Galic

Steamed Seabass with 
Soy Sauce

580.-

390.-

550.-



ผัด์ผักรว์มมิต็ร

ผัด์ผักบ้�งไฟู้แด์ง

ต็�มข่่าทะเล็ต็�มข่่าไก่

แกงเข่ียว์หว์านื้ไก่ แกงจ้ด์เต็�าหู� 

Stir Fried Mixed Vegettables with 
Oyster Sauce

Stir Fried Morning Glory with Oyster 
Sauce

Tom Kha with SeafoodTom Kha with Chicken

Green Curry Chicken Clear Soup with Tofu and Minced Pork

220.-

220.-

280.-250.-

250.- 250.-

แกงเข่ียว์หว์านื้เนื้้�อริบอาย

โป�ะแต็กทะเล็เด์้อด์

ต็�มยำาก้�ง
Green Curry Grilled Australian Beef 

Tom Yum Seafood  

Tom Yum Goong
320.-

280.-

280.-



เนื้้�อริบอายผัด์ซี่อสพิริกหมาล็่า 

เนื้้�อริบอายผัด์พิริกไทยด์ำา
เนื้้�อริบอายผัด์ฉ่่า

Stir Fried Rib Eye Beef with 
Spicy Ma-La Sauce

Stir Fried Rib Eye Beef with Black 
Pepper Sauce Stir Fried Rib Eye Beef with 

Spicy Thai Herb

480.-

480.-
480.-

SIGNATURE DISHภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



RICE &
NOODLE

ข่�าว์ผัด์กะเพิราเนื้้�อริบอาย

ข่�าว์ผดั์แมว์ข่โมยเสิรฟ์ู้คูก่บั
แซี่ล็มอนื้ผัด์พิริกสด์

Stir Fried Rib Eye Beef with Hot Basil 
Sauce Served with Fried Egg

Fried Rice Salted Fish with
Grilled Salmon and Chili Garlic Sauce

380.-

380.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



NOODLE

ข่�าว์กะเพิราไก่ / หมู / ก้�ง / ทะเล็

ข่�าว์ผัด์ไก่ / หมู / ก้�ง / ทะเล็

ข่�าว์ต็�มไก่ / หมู / ก้�ง / ทะเล็

ผัด์ไทยก้�งแม่นื้ำ�า

ผัด์ไทยก้�ง / ทะเล็

หมี�กระเฉ่ด์ปูนื้ิ�ม

ก๋ว์ยเต็ี�ยว์ราด์หนื้�าปล็าเต็�าซี่ี� / ทะเล็

ก๋ว์ยเต็ี�ยว์ผัด์ซี่ีอิ�ว์คอหมูย่าง 

ก๋ว์ยเต็ี�ยว์ผัด์ซี่ีอิ�ว์ทะเล็

Stir Fried Chicken, Pork, Shrimp or 
Seafood with Hot Basil Sauce 

Fried  Rice with  Chicken, Pork, 
Shrimp or Seafood 

Porridge with  Chicken, Pork, Shrimp 
or Seafood 

Pad Thai with River Prawns

Pad Thai with Prawns or Seafood

Stir Fried Vermicelli with Soft Shell Crab

Stir Fried Noodle with Sea Bass and 
Black Bean Gravy Sauce / Seafood

Stir Fried Soy Sauce with Grilled Pork Neck

Stir Fried Soy Sauce with Seafood

250.-

220.-

180.-

450.-

280.-

350.-

280.-

250.-

280.-



DessertPERSIMMON

มิว์เฟู้ยข่�าว์เหนื้ียว์มะม่ว์ง
Millefeuille Mango Sticky Rice

250.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



ชิีสเค�กมะพิร�าว์อ่อนื้

ครีมบูล็เล็่มะพิร�าว์เผา

Young Coconut Cheese Cake with 
Coconut Yelly 

The Coconut Cream Bulee

250.-

220.-



แอปเปิ� ล็ทาร์ต็เสริ�ฟู้
พิร�อมไอศครีมว์านื้ิล็ล็า

ข่�าว์เหนื้ียว์มะม่ว์ง

Apple Tart with Vanilla 
Ice Cream 

Mango Sticky Rice

250.-

250.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



บัว์ล็อยโบราณมะพิร�าว์อ่อนื้

บันื้นื้อฟู้ฟู้ี� มะพิร�าว์อ่อนื้

Bualoy Bolan with Young 
Coconut

Banoffee Coconut

150.-

220.-



ชิ็อคโกแล็ต็ล็าว์า

เล็ิฟู้เว์อร์ราสเบอรรี�ชิีสเค�ก

Chocolate Lava

Lover White Chocolate Raspberry
Cheese Cake

250.-

265.-

ภาพเพ้�อกิาร์โฆษณาเท่านื้ั�นื้



Tropical Fruit  Plate

100.- / Scoop

200.-ผล็ไม�รว์ม

Ice Cream

Vanilla

Chocolate  Brownie Matcha Green Tea

Caramel

Mocha Almond Fudge

Hokkaido Milk

Strawberry Cheesecake

ว์านิื้ล็ล็า

ชิ็อคโกแล็ต็บราว์นื้ี� ชิาเข่ียว์มัทฉ่ะ

คาราเมล็

มอคค่าอัล็มอนื้ด์์ฟู้ดั์จ์

นื้มฮอกไกโด์

สต็รอเบอร์รี�ชิีสเค�ก




