


In Ancient Greek, the Persimmon tree 
was commonly used to create the  
highest-quality heads for golf clubs.  
Despite the shift to metal woods in the 
20th century, Persimmon wood remains 
the gold standard – offering a superior 
experience and unmatched quality. 

As an homage to the great game 
 of golf, the Persimmon Restaurant 
opened its doors in 2004. The restaurant 
features a thoughtfully curated menu of 
local favorites and well-loved western 
dishes. Whether you are looking for a  
casual business lunch or a balanced  
meal to fuel your day, the Persimmon 
Restaurant offers an ideal gathering place 
that caters to a variety of preferences.

Known as the 

FRUIT 
OF THE 
GODS  

”

”



ภาพเพ่�อการโฆษณาเท่่านั้้�นั้

Rich Refined Unforgettable

Our premium cut of beef is dry-aged 
for 35 days in a strictly controlled 
environment to enhance its natural 
depth of flavor and tenderness.

This aging process concentrates the 
umami, brings out subtle earthy and 
nutty aromas, and creates a delicate 
crust that sears to perfection and 
flavorful

DRY AGED BEEF
35-DAY



180-Day Grain-Fed Verified Black Angus

With a marbling score of up to 5+, our pure Black Angus 
beef is renowned for its consistently exceptional eating 
quality - unleashing bold, full-bodied flavor in every bite.

Dry-Aged 35-Day Australian Black Angus 
Tomahawk (Grain-Fed, 1 kg)

สเต็็กเนื้้�อแบล็็คแองกัสโทมาฮอก
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

2,500.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



An Artful Expression of Flavor and Elegance 

Indulge in a refined culinary experience with our meticulously 
butter-aged beef, matured for 30 days in a carefully controlled 
environment.

Premium-grade cuts are gently enveloped in pure butter, 
allowing time to work its magic - enhancing tenderness, 
enriching complexity, and infusing the meat with a subtle, 
luxurious aroma.

30-DAY BUTTER 
AGED BEEF



180-Day Grain-Fed Verified Wagyu

With a marbling score of up to A5+, our pure Wagyu beef  
is renowned for its consistently exceptional eating quality 
- unleashing bold, complex flavors in every bite.

Dry-Aged 35-Day Wagyu 
Prime Rib Beef (1 kg)

สเต็็กเนื้้�อวากิว

2,800.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK
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Butter-Aged 30-Day Grilled
Black Angus Tenderloin (200 g)

Butter-Aged 30-Day Black
Angus Ribeye Steak (200 g)

Butter-Aged 30-Day
Australian Picanha (200 g)

Butter-Aged 30-Day Australian 
Striploin Steak (200 g)

Butter-Aged 30-Day Wagyu
Ribeye Steak (200 g)

สเต็็กเนื้้�อสันื้ในื้ 
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

สเต็็กเนื้้�อแบล็็คแองกัสริบอาย 
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

สเต็็กเนื้้�อพิิแคนื้ญ่่า
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

สเต็็กเนื้้�อสันื้นื้อก
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

สเต็็กเนื้้�อวากิวริบอาย
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

950.-

850.-

950.-

1,650.- 950.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



SIDE DISH & SAUCE

RARE 120°F

MEDIUM RARE 130°F

MEDIUM 140°F

MEDIUM WELL 150°F

WELL DONE 160°F

Mixed Salad

Cool Red Center, 
Soft Texture

Warm Red Center, 
Perfect Texture

Hot Pink Center, 
Firm Texture

Mostly Brown Center, 
Firm Texture

Brown Very Firm, 
Much Drier

Creamy Mushroom
Sauce

Dijon Mustard with Truffle Red Wine Peppercorn Jus Thai Chili Sauce Thai Seafood Dipping Sauce

 Fried Rice with Persimmon Parmesan Potato Mash Baked Mac & Cheese French Fries
สล็ัดผััก

ซอสครีมเห็็ด ซอสเห็็ดทรัฟเฟลิ็มัสต็าร์ด ซอสพิริกไทยอ่อนื้ นื้ำ�าจิ�มแจ่ว นื้ำ�าจิ�มซีฟ้�ด

ข้้าวผััดเนื้ยทรงเคร้�อง มันื้บดพิาเมซานื้ชีีส  มักกะโรนื้ีอบชีีส มันื้ฝรั�งทอด

50.-

20.-

50.-

20.-

50.-

20.-

50.-

20.-

100.-

20.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



MAIN COURSE

อาหารจานั้หลั้ก
เราคั้ดสรรวั้ตถุุดิบคัุณภาพจากท่้องท่ะเลั 
เนั้่�อส้ตวั์ชั้้�นั้ดี แลัะส่วันั้ผสมท่้องถุิ�นั้ขึ้้�นั้ชั้่�อ

จากหลัากหลัายจ้งหวั้ด นั้ำามาร้งสรรคั์อย่างพิถุีพิถุ้นั้
 เพ่�อให้ทุ่กจานั้เต็มไปด้วัยรสชั้าติท่ี�กลัมกลั่อม

แลัะคัวัามสร้างสรรคั์เฉพาะต้วั



สเต็็กเนื้้�อพิิแคนื้ญ่่า แล็ะก้้งแม่นื้ำ�าจัมโบ้
Surf & Turf  Set A.

The Perfect Pairing of Juicy Angus Beef Picanha 
Steak and Perfectly Grilled River Prawn.

1,550.-

สเต็็กเนื้้�อสันื้ในื้ แล็ะแซล็มอนื้นื้อร์เวย์
Surf & Turf  Set B.

The Perfect Pairing of Juicy Angus Beef Tenderloin 
Steak and Perfectly Grilled Salmon.

1,350.-

This 100% Black Angus beef delivers 
bold flavor and the consistently high 
quality that has made Australian 
beef renowned around the world.

2

2

1

1
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สเต็็กเนื้้�อทีโบนื้ย่าง 2 สไต็ล็์ 
จากประเทศออสเต็รเล็ีย

ข้าแกะต็้�นื้ไวนื้์แดง 
เสิร์ฟพิร้อมมันื้ฝรั�งบด

ห็ม้ค้โรบ้ต็ะห็ม้ย่าง

T-Bone Steak Two Ways (500 g)

Black Onyx Beef – MB3+ Pure Black Angus 
from New England’s Cool Climate

8-Hour Aged Pork, Slow-Grilled for Juicy 
Perfection. Served with Spicy Jaew Sauce.

Braised Lamb Shank in Red Wine Jus 
with Parmesan Mashed Potatoes

1,450.-
480.-

1
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Kurobuta Pork Chop (450 g)

380.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



1

ไก่อบนื้ำ�าผั้�ง แล็ะสม้นื้ไพิรไทย ข้าห็ม้เยอรมันื้เสิร์ฟพิร้อม
มันื้ฝรั�งบด แล็ะซาวเคราต็์

ไส้กรอกเยอรมันื้เสิร์ฟพิร้อม
มันื้ฝรั�งบด แล็ะซาวเคราต็์

ซี�โครงห็ม้อบซอสบาร์บีคิว

420.- 480.- 395.-

Roasted Honey-Glazed Chicken 
with Spicy Thai Sauce

Juicy Grilled Chicken, Marinated 
in Thai Herbs and Chanthaburi 
Honey, Then Sous-Vide for 
Tenderness and Aroma.

German-Style Pork Knuckle Italian Mixed Sausages

Smoked American BBQ Pork Ribs (500 g)

Served with Mashed Potatoes, 
Pickled Mixed Salad, and 
Traditional Sauerkraut.

Served with Mashed Potatoes, 
Pickled Mixed Salad, and 
Traditional Sauerkraut.

420.-

1

2

2

3

4

4

3

Slow-Roasted Pork Ribs in Chef’s BBQ 
Sauce - Tender, Smoky and Full of Flavor.

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



1

1

ทะเล็เผัา สเต็็กปล็าแซล็มอนื้อบถั่ั�วพิิสต็าชีิโอ้

ปล็ากะพิงชี้บแป�งทอดเสิร์ฟพิร้อม
มันื้ฝรั�งทอดแล็ะซอสทาร์ทาร์

Grilled Seafood Platter Pistachio-Crusted Norwegian 
Salmon Steak (250 g)

Fish & Chip

Grilled Ayutthaya River Prawns, Stuffed 
Squid and New Zealand Mussels with 
Garlic Butter. Served with Spicy Thai 
Seafood Sauce.

Lightly Battered and Golden-Fried Sea 
Bass, Served with Crispy Fries and a Rich, 
House-Made Tartar Sauce.

Garlic-Butter Grilled Norwegian Salmon 
Topped with Pistachios for a Rich, Juicy 
Bite with a Crisp Finish.

1,250.- 450.-

395.-
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ยำา ต็ำา พิล็่า

“ยำำ�” ของคนภ�คกล�งสมััยำก่อน 
โดยำเฉพ�ะยำำ�แบบช�ววังนั�น หมั�ยำถึึง 
ก�รคัดสรรวัตถึุดิบ และเคร่�องปรุง  
น�น�ชนิดมั�ทำำ�ให้เป็นชิ�นขน�ดเล็ก  

แล้วผสมัรวมักัน จนได้รสช�ติทำ่�กลมักล่อมั 
เหมั�ะสมั โดยำไมั่จำ�เป็น ต้องมั่รสเผ็ดมั�ข่มั 

ส่วนยำำ�แบบ สมััยำใหมั่ รวมัถึึงล�บ 
และพล่�นั�น มัักจะมั่รสเผ็ดและเปร่�ยำวมั�

เป็น รสช�ตินำ�ในก�รปรุงด้วยำ

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ส้มต็ำาไทยห็ม้ปิ� งนื้มสด   

ต็ำาห็ล็วงพิระบางห็ม้กรอบ

เห็ล็าผัล็ไม้แซล็มอนื้

ต็ำาข้้าวโพิดป้นื้ิ�มทอดกรอบ

พิล็่าเนื้้�อเส้อร้องไห็้   

Spicy Thai Papaya Salad with 
Milk-Marinated Grilled Pork

Spicy Papaya Salad with 
Crispy Pork Belly

Spicy Thai Fruit Salad 
with Salmon

Spicy Corn Salad with 
Crispy Soft-Shell Crab

Spicy Grilled Beef Salad with Thai 
Herb & Coconut Chili Paste Dressing

220.-

250.-

295.-

350.-

350.-
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SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ยำารวมทะเล็เด้อด 

ยำาว้้นื้เส้นื้โบราณก้้ง

ยำาแซล็มอนื้แซ่บ

ยำาคอห็ม้ย่างไห็ล็บัว 

ปล็าท้นื้่านื้ำ�าต็กสไต็ล็์ไทย

 Spicy Seafood Salad

Traditional Spicy Glass 
Noodle Salad with Shrimp

Thai-Style Spicy Salmon 
Salad

Grilled Pork Neck with Spicy 
Lotus Stem Salad

Thai-Style Tuna Ceviche

275.-

220.-

285.-

220.-

295.-

1
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เมี�ยงคำาสไต็ล็์ไทย
เสิร์ฟพิร้อมเนื้้�อวากิวย่างเกรดพิรีเมียม

เมี�ยงคำา
เมี�ยงคัำาเป็นั้อาหารว่ัาง ท่ี�มีรสชั้าติ
คัรบทุ่กรส เปรี�ยวั หวัานั้ ม้นั้ เคั็ม 
เผด็ แลัว้ัท่านั้ค่่ัก้บเนั้่�อวัากวิัย่างเกรด
พรีเมียม แลัะคัวัามหอมขึ้องใบชั้ะพลั่

Wagyu Beef Thai Style Miang Kham

650.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



1

1

นื้ำ�าพิริกไข้่ป้
เสิร์ฟพิร้อมผัักสด

ห็ล็นื้เนื้้�อป้ก้อนื้ 
เสิร์ฟพิร้อมผัักสด

นื้ำ�าพิริกล็งเร้อ
เสิร์ฟพิร้อมผัักสด

Crab Roe Relish - Spicy Crab 
Egg Paste with Assorted 
Vegetables

Blue Crab Meat with 
Lemongrass & Coconut Relish, 
Served with Mixed Vegetables

นื้ำ�าพิริกตำาสดส่ตรไท่ยแท่้ 
รสชั้าติ เผ็ดกลัมกลั่อม หอมเคัร่�อง
สมุนั้ไพร เสิร์ฟพร้อมผ้กต้ม ผ้กสด แลัะ
เคัร่�องเคีัยงแบบไท่ย ให้คัุณได้ส้มผ้ส
รสชั้าติแห่งคัวัามเป็นั้ไท่ยในั้ทุ่กคัำา

Naam Prik Long Rau - Spicy Shrimp 
& Chili Paste with Vegetables and 
Salted Egg Yolk

280.- 280.-

250.-

2

2

3

3
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ทอด ย่าง
เร�เน้นรสช�ติแทำ้จริงจ�กวัตถึุดิบคุณภ�พด่ 

คัดสรรเคร่�องปรุงสดใหมั่ ผสมัผส�นกับเทำคนิค
ก�รปรุงอยำ่�งพิถึ่พิถึัน ทำั�งก�รทำอดกรอบอยำ่�งลงตัว 

และก�รยำ่�งด้วยำไฟอ่อนเพ่�อดึงกลิ�นหอมัและรสช�ติออก
มั�อยำ่�งเต็มัทำ่� เพ่�อให้ทำุกจ�นอร่อยำอยำ่�งมั่ระดับ



1

1

ออเดิร์ฟ 3 กษััต็ริย์
(เกี�ยวก้้งจักรพิรรดิ ไก่เกาห็ล็ี 
แล็ะคอห็ม้ย่าง)

สะเต็๊ะไก่ ปอเป๊� ยะก้้งชีีส
แล็ะทอดมันื้ก้้ง 

Pattana Hors d’oeuvres Platter - 
Wonton Shrimp Dumplings, Grilled 
Pork Neck and Korean Chicken

Persimmon Mixed Platter - Chicken Satay, 
Cheesy Shrimp Spring Rolls 
and Shrimp Cakes

380.-
395.-

2

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ป๊กไก่ทอดเกาห็ล็ี

ทอดมันื้ก้้ง

ปอเป๊� ยะก้้งชีีส 

สะเต็๊ะไก่

Korean Fried Chicken

Deep-Fried Shrimp Cake 

Cheesy Shrimp Spring Rolls

Chicken Satay with 
Peanut Sauce

250.-

280.-

225.-

220.-SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เฟรนื้ชี์ฟรายส์ชีีส

ป๊กไก่ทอดบาร์บีคิว

ห็มส้ามชีั�นื้ทอดนื้ำ�าปล็าป้จ�า

คอห็ม้ยา่งล็ย้สวนื้ 
แจ่วบอง

เกี�ยวก้้งจักรพิรรดิ

Cheesy French Fries

BBQ Fried Chicken

Fried Pork Belly with 
Fish Sauce

Crab Meat Stuffed 
in Crab Shell

Grilled Pork Neck
with Spicy Fermented 
Fish Dip

Shrimp Wonton Dumplings

150.-

250.-

250.-350.-

225.-

250.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



BURGER & 
BAO BUN

ดบัเบิ�ล็ชีสีเบอรเ์กอรเ์นื้้�อวากวิ   

ครัวซองต็์แซนื้วิชี
สเต็็กเนื้้�อริบอาย

เบอร์เกอร์ชีีส
กับปล็าทอด

Double Wagyu Cheeseburger 
with Bacon and Fries

Philly Ribeye Cheesesteak 
Croissant Sandwich

Fish & Cheese 
Burger with Fries

550.-

450.- 450.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เบาบนัื้เนื้้�อวากวิยา่งสไต็ล็ญ์่ี�ป้�นื้

คล็ับแซนื้วิชี / ผััก

ทาโก้ล็าบท้นื้่า 

เบาบันื้เป็ดปักกิ�ง

ทาโก้ไก่แม็กซิกันื้

Wagyu Beef Bao

Club Sandwich / Vegetarian

Spicy Tuna Tartare Taco

Smoked Charcoal-Grilled 
Peking Duck Bao

Taco Alambre – Grilled Tortilla Filled With 
Tender Chicken, Bell Peppers, Onions, and 
Sour Cream, Served with Guacamole.

220.-

350.-

350.-

220.-

320.-

1
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2
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ผักัสลั็ด
เป็นอ่กเมันูทำ่�สำ�คัญ ควรเริ�มัรับ
ประทำ�นผกัตั�งแตว่นัน่� เพ่�อสขุภ�พด่
ทำ่�ยำ่นยำ�ว ควบคุมันำ��หนักตัวให้เกิด
คว�มัสมัดุล สลัดผัก หนึ�งจ�น
ส�มั�รถึใส่อะไรลงไปได้หล�ยำอย่ำ�ง
เพ่�อคว�มัไมัจ่ำ�เจ ผกั ผลไมั ้เน่�อสตัว์ 
ไขไ่ก่ ขนมัปังกรอบ ธััญพ่ชชนิดต่�ง 
ๆ รบัประทำ�นคูก่บันำ��สลดัไดอ้ก่หล�ก
หล�ยำชนิด

สล็ัดแอปเปิ� ล็ก้้งทอด
ซอสวาซาบิ

สล็ัดป้นื้ิ�มซอสงาญ่ี�ป้�นื้

สล็ัดซีซ่าเนื้้�อย่าง
รมควันื้ แล็ะไข้่ออนื้เซนื้

สล็ัดแซล็มอนื้ย่างเกล็้อ
เสิร์ฟกับนื้ำ�าจิ�มซีฟ้�ดมายองเนื้ส

Apple Salad with Fried Shrimp 
and Wasabi Dressing

Soft-Shell Crab Salad with 
Japanese Dressing

Smoked Beef Caesar Salad Grilled Salmon Salad with Spicy 
Seafood Mayo    

265.- 350.-

295.- 295.-

1

2

3

4

1

3

2

4
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เมันูร้อน ๆ  ทำ่�เร�คัดสรรวัตถึุดิบชั�นนำ�อยำ่�ง เน่�อปู เห็ดทำรัฟเฟลิ 
ผัก นำ��สต๊อก ปรุงแต่งออกมั�ให้เป็นซุุปร้อน ๆ เสิร์ฟพร้อมั 
ขนมัปังไรยำ์

SOUP

ซ้ปเห็็ดทรัฟเฟลิ็
Truffle Mushroom Cream Soup with 
Grilled Homemade Toast

150.-

1

1

ซ้ปข้้าวโพิด

ซีฟ้�ดครีมซ้ป

Roasted Corn Cream Soup with 
Grilled Homemade Toast

Seafood Cream Soup with Grilled 
Homemade Toast

150.-

165.-

3

3

2

2
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พิาสต็้าริงก้นื้ี�ห็อยล็าย
เกาห็ล็ีผััดพิริกแห็้ง

สปาเก็ต็ต็ี�เนื้้�อป้
ซอสไข้่เค็ม

ราวิโอรีเห็็ด
เสิร์ฟกับเนื้้�อริบอายย่าง

สปาเก็ต็ต็ี�ก้้งแม่นื้ำ�าเผัา
ซอสมะเข้้อเทศ

Vongole Linguine with 
Azari Clams, White Wine, 
and Lemon (Sauteed with 
Dried Chili and Garlic)

Spaghetti with Ikura, 
Crab, and Salted Egg 
Cream Sauce

Grilled Rib Eye Beef with 
Mushroom Ragu Ravioli, 
Butter Jus, and Parmesan 
Cheese

Spaghetti Arrabbiata 
with River Prawns

265.-

350.-

385.-

580.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



สปาเก็ต็ต็ี�คาโบนื้าร่า
ปล็าแซล็มอนื้ย่างเกล็้อ

ล็าซานื้ญ่่าซอสเนื้้�ออบชีีส

คาสิโอ เอเปเป� พิาสต็้าจัมโบ้
ราดซอสพิาร์เมซานื้ชีีสครีม แล็ะพิาร์มาแฮม

Spaghetti Carbonara with 
Grilled Salmon

Lasagna Della Nonna 
(Traditional Lasagna alla Bolognese)

Blanket Pasta Cacio e Pepe with Prosciutto
Homemade large pasta sheet folded with 
Parmesan cheese, Prosciutto and a creamy egg 
yolk sauce

350.-

285.-

280.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK





A traditional Italian classic with a thin, 
airy crust baked in a Traditional 
Neapolitan pizza oven.

NEAPOLITAN 
PIZZA



พิิซซ่าซาล็ามี โซริโซ่ แฮมรมควันื้

พิิซซ่าแซล็มอนื้แล็ะเบคอนื้

พิิซซ่าทะเล็ผััดพิริกกระเทียม

พิิซซ่ามาการิต็้า

พิิซซ่าคาโบนื้าร่าแฮมรมควันื้

Meat Lover Pizza

Duo Pizza

A.O.P Seafood Pizza

Margherita Pizza

Mortadella Carbonara Pizza

Chorizo, Spicy Salami, Paris Ham, 
Mozzarella, Tomato Sauce, 
Parmesan Cheese

Duo Pizza – Smoked Salmon 
& Smoked Bacon

Market Seafood, Garlic & Chili, 
Tomato, Parmesan Cheese

Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, 
Oregano, Fresh Basil

Carbonara Sauce, Pepper Ham, 
Mozzarella Cheese, Onsen Egg

420.-

395.-

395.-

320.-

420.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



พิิซซ่าร็อกเก็ต็มะเข้้อเทศบ้ราต็้าชีีส

พิิซซ่าเนื้้�อวากิวไข้่ปล็าแซล็มอนื้

พิิซซ่าฮาวายเอี�ยนื้ไก่

พิิซซ่าคล็าสสิคโฟร์ชีีส

พิิซซ่าเห็็ดทรัฟเฟลิ็

พิิซซ่าพิาม่าแฮมร็อกเก็ต็

Rocket Burata Pizza

Japanese Wagyu Beef & Ikura Pizza

Hawaiian Chicken Pizza

Quattro Formaggi Pizza

Morel Mushroom & Truffle Pizza

La Pizza Italian – Prosciutto & Rocket

Tomato Sauce, Creamy Burrata Cheese, 
Rocket, Spinach, Dried Tomatoes, Black Olives, 
Green Olives, Balsamic Glaze, Parmesan Cheese

Tomato Sauce, Diced Chicken Breast,
Pineapple, Rocket, Parmesan Cheese,
Caesar Mayo

Cheese Sauce, Mozzarella Cheese, 
Parmesan Cheese, Feta Cheese, 
Camembert Cheese, Blue Cheese

Mozzarella, Parmesan Cheese, Mixed 
Mushrooms, Truffle Paste

Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, 
Parma Ham, Parmesan Cheese

420.-

450.-

380.-

350.-

350.-

450.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



“เคร่�องแกง”
เป็นก�รผสมัผส�นของสมัุนไพรไทำยำหล�กชนิด 
โขลกเข้�ดว้ยำกนัจนละเอย่ำด เพ่�อใชเ้ปน็ฐ�นของ
แกงไทำยำ ช่วยำสร้�งรสช�ติและกลิ�นหอมัเฉพ�ะ
ตัวในแต่ละเมันู

แกงเผั็ดเป็ดย่างรมควันื้
Grilled Smoked Duck 
with Red Curry Sauce

350.-        550.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

THAI
DISHES



พิะแนื้งป้นื้ิ�ม
Panang Curry with Soft Shell Crab

แกงคั�วป้ใบชีะพิล็้
Crab Yellow Curry 
with Betel Leaves

แกงเข้ียวห็วานื้เนื้้�อริบอาย
Thai Green Curry with Grilled 
Australian Ribeye

แกงเข้ียวห็วานื้ไก่
Thai Green Curry with Chicken

มัสมั�นื้ไก่แกงเห็ล็้องไห็ล็บัว
ปล็ากะพิง Chicken Massaman Curry

Southern Thai Sour Soup 
with Sea Bass and Lotus Stems

250.-        450.- 

320.-        480.- 

250.-        450.- 350.-        550.- 

320.-        550.- 

380.-        650.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



แกงจ้ดเต็้าห็้้ห็ม้สับ

ต็้มยำาก้้ง

ต็้มข้่าทะเล็ / ไก่

เกี�ยวนื้ำ�าก้้ง

Clear Soup with Tofu and 
Minced Pork

Tom Yum Goong (Thai Spicy 
and Sour Shrimp Soup)

Tom Kha with Seafood or Chicken 
(Spicy Coconut Milk Soup with Seafood)

Shrimp Wonton Soup 
with Chinese Mustard Green

1

1

2

2

3

3

4

4

220.-        450.- 250.-        550.- 

250.-        450.- 250.-        550.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



โป๊ะแต็กทะเล็เด้อด
Tom Yum Seafood (Thai Spicy 
and Sour Seafood Soup)

โป๊ะแตกทำะเลเด่อด
เมันูหมั้อไฟทำะเลร้อนแรงทำ่�รวบรวมัอ�ห�รทำะเลสดใหมั่หล�ก

หล�ยำชนิด มั่กุ้ง ปล�หมัึก และหอยำ ร�ดด้วยำนำ��ซุุปเผ็ดร้อนทำ่�
ปรุงจ�กสมัุนไพรไทำยำ และพริกสด เข้มัข้น และเปร่�ยำวเผ็ดถึึงใจ

““

250.-        550.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เนื้้�อริบอายผััดซอสพิริกห็มาล็่า  

เนื้้�อริบอายผััดพิริกไทยดำา

เนื้้�อวากิวผััดซอส XO

Wok-Fried Ribeye Beef with 
Spicy Mala Sauce

Wok-Fried Ribeye Beef with 
Black Pepper Sauce

Wok-Fried Ribeye Beef with 
XO Sauce

480.-

480.-

480.-

SPECIAL
MAIN COURSE

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ก้้งแม่นื้ำ�าทอดกระเทียม

ก้้งแม่นื้ำ�าเผัาจัมโบ้จากอย้ธยา
คั�วพิริกเกล็้อ 

ก้้งแม่นื้ำ�านื้้�งซีอิ�ว 

ก้้งแม่นื้ำ�าเผัาจัมโบ้จากอย้ธยา
เสิร์ฟพิร้อมนื้ำ�าจิ�มซีฟ้�ด

Fried River Prawn with Garlic 
and Pepper

Grilled River Prawns with Spicy 
Garlic-Chili Sauce

Steamed River Prawns with 
Soy Sauce

Grilled Jumbo River Prawns 
with Spicy Seafood Sauce

850.-

850.-

850.-

850.-

1

1

2

2

3

3

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ปล็ากะพิงนื้้�งซีอิ�ว  
ปล็ากะพิงทอดซอสมะข้าม 

ปล็ากะพิงทอดนื้ำ�าปล็า

ปล็ากะพิงสามรส

ปล็ากะพิงนื้้�งบ๊วย 

ปล็ากะพิงนื้้�งมะนื้าว

Steamed Sea Bass with 
Soy Sauce Fried Sea Bass with Tamarind 

Sauce

Deep-Fried Sea Bass with 
Fish Sauce

Deep-Fried Sea Bass with Sweet 
and Sour Chili Sauce

Steamed Sea Bass with 
Plum Sauce

Steamed Sea Bass with 
Lime and Chili Sauce

550.-
550.-

550.-

550.-

550.-

550.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



แซล็มอนื้ทอดกระเทียม
พิริกไทย 

กะเพิราปล็าแซล็มอนื้ แซล็มอนื้คั�วพิริกเกล็้อ

Pan-Seared Salmon with 
Thai Garlic and Pepper Sauce

Pan-Seared Salmon with 
Spicy Hot Basil Sauce

Grill Salmon with 
Chili and Galice Sauce

480.-

480.- 480.-

1

1

3

3

2

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ก้้งอบว้้นื้เส้นื้

ก้้งทอดกระเทียมพิริกไทย  

ก้้งผััดพิริกข้ี�ห็นื้้สด

ก้้งผััดผังกะห็รี�  

ก้้งทอดซอสมะข้าม 

ก้้งนื้้�งซีอิ�ว

Baked Prawn with Glass Noodles

Crispy Fried Prawn with 
Garlic and Black Pepper

Stir-Fried Prawns with 
Bird’s Eye Chili and Garlic

Stir-Fried Shrimp in 
Thai Yellow Curry Egg Sauce

Fried Prawns with 
Tamarind Sauce

Steamed Shrimp with 
Soy Sauce

350.-

350.-

350.-

350.-

350.-

350.-

1
1

3

3

4 4

6

6

2

2

5

5

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ปล็าห็ม้กไข้่นื้้�งมะนื้าว  

ป้นื้ิ�มคั�วพิริกเกล็้อ

ป้นื้ิ�มผััดพิริกไทยดำา 

ป้นื้ิ�มทอดกระเทียม  

Steamed Squid with 
Spicy Lime and Chili Sauce

Stir-Fried Soft-Shell Crab with 
Chili and Garlic Sauce

Stir-Fried Soft-Shell Crab with 
Black Peppercorn Sauce

Stir-Fried Soft-Shell Crab with 
Garlic Sauce

550.-

480.-

480.-

480.-
SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เต็้าห็้้นื้้�งซีอิ�ว 

ห็ม้กรอบคั�วพิริกเกล็้อ

ทะเล็ผััดฉ่่า

Steamed Tofu with Say Sauce

Stir-Fried Crispy Pork with 
Garlic and Chili

Stir-Fried Seafood in Spicy 
Thai Sauce

180.-

250.-

350.-

1

1
3

3

2

2

ทะเล็ผััดผังกะห็รี�
Stir-Fried Seafood in Thai Yellow 
Curry Egg Sauce

350.-

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เต็้าห็้้ทอดคั�วพิริกเกล็้อ  เต็้าห็้้ผััดพิริกไทยดำา  

ไข้่เจียวป้ / ก้้งสับ / ห็ม้สับ

Stir-Fried Tofu with Garlic 
and Chili

Stir-Fried Tofu with Black Pepper 
Sauce

Thai Omelet with Crab / Shrimp / 
Pork
Crab

Pork

Shrimp

180.- 180.-

250.- 220.-
200.-

1

1

3

3

2

2

คะนื้้าฮ่องกงห็ม้กรอบ 
Wok-Fried Hong Kong Kale with 
Crispy Pork Belly and Oyster Sauce

250.-

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ผััดผัักกระเฉ่ดห็ม้กรอบ

บร็อคโคล็ี�ผััดก้้ง

ถั่ั�วแข้กผััดซอสเสฉ่วนื้ 

Stir-Fried Water Mimosa with 
Crispy Pork Belly 

Stir-Fried Broccoli with Shrimp 
in Oyster Sauce

Wok Fried Sichuan-Styled Green 
Beans with Pork

250.-

220.-

200.-

1

1

2

2

3

3

กะห็ล็ำ�าปล็ีผััดนื้ำ�าปล็า

ผััดผัักบ้้งไฟแดง

ผััดผัักรวมมิต็ร

Stir-Fried Cabbage with Fish 
Sauce

Wok-Fried Morning Glory with 
Oyster Sauce

Wok-Fried Mixed Vegetables in 
Oyster Sauce

180.-

180.-

180.-

4

4

5

5

6

6

SIGNATURE DISHNutCHILIPork



ผััดไทยก้้งแม่นื้ำ�า  

ผััดไทยก้้งแม่นื้ำ�า / ก้้ง / ทะเล็  
Pad Thai with River Prawns / Prawns / 
Mixed Seafood

เส้นจันทำ์ผัดคลุกเคล้�กับซุอสสูตรพิเศษ
รสเปร่�ยำวหว�นกลมักล่อมัจ�กมัะข�มั ผัดพร้อมัไข่ 
เต้�หู้ ถึั�วงอก ใบกุยำช่�ยำ และกุ้งแมั่นำ��เผ�ตัวโต 

เสิร์ฟพร้อมัมัะน�วและถึั�วลิสงบด 
เพิ�มัคว�มัหอมัอร่อยำในทำุกคำ�

580.-
250.-

““

River Prawns

Prawns & Seafood

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ข้้าวไข้่ข้้นื้กะเพิราเนื้้�อวากิว

ข้้าวผััดแมวข้โมย แซล็มอนื้
ผััดพิริกสด 

ข้้าวต็้มก้้ง / ไ่ก่ / ห็ม้ / ทะเล็ 

Creamy Omelet with Wagyu Beef 
and Hot Basil Sauce on Rice

Fried Rice with Salted Fish and Grilled 
Salmon and Chili Garlic Sauce

Thai Boiled Rice with Shrimp / 
Chicken / Pork / Seafood

350.-

365.-

180.-

1

1

2

2

3

3

ข้้าวผััดกะเพิราเนื้้�อริบอาย
Stir-Fried Ribeye Beef with Hot 
Basil Sauce on Rice

365.-

4

4

ข้้าวผัดักะเพิราก้ง้ / ไก ่/ 
ห็ม ้/ ทะเล็ 
Stir-Fried Basil with Shrimp / Chicken / 
Pork / Seafood on Rice

200.-
SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ข้้าวผััดสับปะรด

ข้้าวไข้่ข้้นื้ก้้ง
พิริกข้ี�ห็นื้้สด

ข้้าวผััดก้้ง / ไ่ก่ / ห็ม้ / ทะเล็ 

Pineapple Fried Rice 
with Shrimp

Creamy Omelet with 
Spicy Garlic Shrimp 
on Rice

Fried Rice with Shrimp / Chicken / 
Pork / Seafood and Egg

320.-

350.-

180.-

1

1

2

2

3

3

ข้้าวผััดเพิอร์ซิมมอนื้   
American Fried Rice with Sausage 
and Fried Chicken

280.-

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ก�วยเต็ี�ยวราดห็นื้้าเนื้้�อวากิว

ก�วยเต็ี�ยวราดห็นื้้าปล็าเต็้าซี�  

ก�วยเต็ี�ยวราดห็นื้้าทะเล็

Stir-Fried Rice Noodles with Beef and 
Gravy Sauce

Stir-Fried Rice Noodles with
Fish Taosi and Gravy Sauce

Stir-Fried Rice Noodles with 
Seafood and Gravy Sauce  

380.-

250.-

250.-

1

1

2

2

3

3

เร้�องข้องเส้นื้
เส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยว เป็นวัตถึุดิบหลัก

ในอ�ห�รประเภทำก๋วยำเต่�ยำวของไทำยำและจ่น 
ทำำ�มั�จ�กแป้งข้�วเจ้� แป้งมัันสำ�ปะหลัง 

หร่อแป้งถึั�วต่�ง ๆ มั่หล�ยำประเภทำทำ่�แตกต่�ง
กันต�มัขน�ด ลักษณะ และก�รนำ�ไปปรุง 

เช่น ลวก ต้มั หร่อผัด

““
SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ห็มี�กระเฉ่ดป้นื้ิ�ม / เต็้าห็้้   

ก�วยเต็ี�ยวผััดซีอิ�วแซล็มอนื้ย่าง   

ก�วยเต็ี�ยวคั�วป้นื้ิ�ม / เนื้้�อวากิว   
Stir-Fried Vermicelli with 
Soft-Shell Crab / Tofu

Stir-Fried Rice Noodles with 
Grilled Salmon Soy Sauce

Stir-Fried Noodles with 
Soft-Shell Crab / Wagyu Beef

380.- 220.-

365.-

380.- 350.-

1

1

2

2

3

3

ส้กี�ทะเล็ผััดแห็้ง   

ก�วยเต็ี�ยวผััดซีอิ�วคอห็ม้ย่าง / ทะเล็

Stir-Fried Glass Noodles with 
Seafood in Sukiyaki Sauce

Stir-Fried Rice Noodles with Soy Sauce, 
Grilled Pork Neck / Seafood

280.-

250.-

4

4

5

5

Soft-Shell Crab Wagyu BeefSoft-Shell Crab Tofu

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



CUISINE
VEGETARIAN 

ผััดไทยเต็้าห็้้

ต็้มยำาเห็็ดรวม 

แกงจ้ดเต็้าห็้้ผัักกาดข้าว

แกงเข้ียวห็วานื้เต็้าห็้้แล็ะผััก

ปอเป๊� ยะผััก

สปาเก็ต็ต็ี�ซอสมะเข้้อเทศ

Fried Tofu with Pad Thai Sauce

Vegetarian Tom Yum Soup with 
Mushrooms

Vegetarian Clear Soup with Chinese 
Cabbage and Tofu

Vegetable Green Curry with Tofu

Vegetable Spring Rolls

Spaghetti with Tomato Sauce

220.-

220.-

220.-

220.-

220.-

250.-

ก�วยเต็ี�ยวราดห็นื้้าผัักรวม  
Stir-Fried Rice Noodles with 
Vegetables and Gravy Sauce

220.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ยำาว้้นื้เส้นื้เห็็ดมังสวิรัต็ิ 

ข้้าวผััดเห็็ดห็อมทรงเคร้�อง  

เต็้าห็้้ทอดคั�วพิริกเกล็้อ

ล็าบเห็็ดทรงเคร้�อง

ข้้าวกะเพิราเห็็ดรวม

ผััดซีอิ�วมังสวิรัต็ิ 

Mushroom Salad with Glass Noodles

Fried Rice with Mixed Mushrooms

Stir-fried Tofu with Chili and Salt

Thai-Style Spicy Mushroom 
Salad

Stir-Fried Mixed Mushrooms 
with Hot Basil Sauce on Rice

Stir-Fried Rice Noodles with 
Soy Sauce and Vegetables

220.-

220.-

220.-

220.-

220.-

220.- SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



JAPANESE
FOOD

AVAILABLE FROM
10 AM – 3 PM

อาหารญี่ี�ปุ�นั้เป็นั้ศิิลัปะขึ้อง
การปรุงอาหารท่ี�เนั้้นั้รสชั้าติอ่มามิ วั้ตถุุดิบ

สดตามฤด่กาลั แลัะการจ้ดจานั้อย่าง
ประณีต ต้�งแต่ซู่ชั้ิ ซูาซูิมิ เมนั้่ย่าง เส้นั้ 

แลัะขึ้้าวัหลัากหลัายชั้นั้ิด



เพิอร์ซิมมอนื้ซาชีิมิเซ็ต็

ไข้่ห็วานื้ญ่ี�ป้�นื้

แซล็มอนื้นื้อร์เวย์ราดซอสพิอนื้ซ้

ป้อัด

Persimmon sashimi set 
( Salmon / tuna / Kani kama )

Tamagoyaki 

Salmon Sashimi with Ponzu Sauce

Kani Kama

380.-

100.-

280.-

100.-

1

1

2

2

4

4

3

3

ซาชีิมิ
อ�ห�รญ่�ปุ�นทำ่�ประกอบ

ด้วยำวัตถึุดิบสดคุณภ�พสูง 
เช่น ปล�แซุลมัอน ทำูน่� ปล�หมัึก 

หร่อหอยำเชลล์ ซุึ�งถึูกหั�นเป็นชิ�นบ�ง ๆ 
เสิร์ฟแบบดิบ มัักรับประทำ�นคู่กับซุอสโชยำุ 

ว�ซุ�บิ และหัวไชเทำ้�ขูด นิยำมัเน้นรสช�ติแทำ้ ๆ 
ของวัตถึุดิบสด และคว�มัพิถึ่พิถึัน

ในก�รหั�นอยำ่�งประณ่ต

“

“

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ซ้ชีิโรล็ปล็าไห็ล็

ซ้ชีิปล็าแซล็มอนื้ทอด

ซ้ชีิโรล็ไข้่ก้้ง
Unagi Roll

Spicy Salmon Roll

Ebiko Maki Roll

380.-

280.-

280.-

1

1

2

3

2

3

ซ้ชีิโรล็
SUSHI ROLL

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ข้้าวห็นื้้าปล็าไห็ล็

ข้้าวห็นื้้าห็ม้ทอดทงคัต็ส้

ซาร้โซบะป้อัด บะห็มี�เย็นื้

ข้้าวห็นื้้าปล็าแซล็มอนื้

Unagi Don

Tonkatsu Don

Zaru Soba with Crab Stick

Spicy Salmon Ikura Don

395.-

350.-

250.-

380.-

1

1

2

2

3

3

4

4
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SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ครีมโคร็อกเกะมันื้ป้ห็ิมะ

ห็ม้ทอดทงคัต็ส้

เกี�ยวซ่าห็ม้

ก้้งทอดเทมป้ระ

ไก่ทอดคาราเกะ

ทาโกะยากิ

ห็นื้วดห็ม้กทอดสไต็ล็์ญ่ี�ป้�นื้

Red Snow Crab & Miso Cream 
Croquette

Tonkatsu 

Yaki Gyoza 

Ebi Tempura

Chicken Karaage 
(Japanese Fried Chicken)

Takoyaki  

Sakana Yari Ika Karaage

280.-

280.-

200.-

250.-

250.-

200.-

220.-

1

1

2

2

5

5

4

4

3

3

6

6

7

7
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ห็ม้ย่างเสียบไม้ซอสมิโซะเทอริยากิ

ไก่ย่างเสียบไม้ซอสเทอริยากิ

โอโคโนื้มิยากิ

ซ้ปมิโซะ

Pork Tsukune (Japanese Pork Meatball 
Skewers)

Chicken Yakitori

Okonomiyaki

Miso soup

120.-

100.-

200.-

50.-

1

1

2

2

3

3

4

4
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สล็ัดป้อัดสไต็ล็์ญ่ี�ป้�นื้

สล็ัดปล็าท้นื้่าสไต็ล็์ญ่ี�ป้�นื้

สล็ัดแซล็มอนื้สไต็ล็์ญ่ี�ป้�นื้

Spicy Kani Kama Tataki 

Thai Spicy Tuna Tataki 

Thai Spicy Salmon Tataki  

200.-

250.-

280.-

1

1

2

2

3

3
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กิมจิ

ยำาสาห็ร่ายญ่ี�ป้�นื้

ถั่ั�วแระญ่ี�ป้�นื้

ทาโกะวาซาบิ

Kimchi 

Hayashi Wakame 

Edamame

Tako Wasabi 

80.-

80.-

80.-

100.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



DIM
SUM

AVAILABLE FROM
10 AM – 3 PM



ต็ิ�มซำา
รวมัติ�มัซุำ�รสเลิศคัดสรรพิเศษ
จ�กวัตถึุดิบคุณภ�พสูง 
ปรุงอยำ่�งประณ่ต
ในสไตล์ต้นตำ�รับกว�งตุ้ง 
เสิร์ฟร้อนในเข่งไมั้ไผ่ 
เพิ�มัรสสัมัผัสเหน่อระดับในทำุกคำ�



ข้นื้มจีบป้

ฮะเก�าก้้งล็ายเส้อ

แซล็มอนื้นื้้�งมะนื้าว

ข้นื้มจีบก้้งไข้่แดงเค็มข้นื้มจีบห็อยเชีล็ล็์

ฮะเก�าก้้ง 3 สี

ข้นื้มจีบก้้งล็ายเส้อข้นื้มจีบห็ม้

ปล็ากะพิงนื้้�ง
ซีอิ�ว

ก้้งนื้้�งนื้ำ�าแดง

ห็อยเป๋าฮ้�อนื้้�ง
นื้ำ�าแดง

ก้ามป้นื้้�งนื้ำ�าแดง

ฮะเก�าก้้งชีาโคล็ทรัฟเฟลิ็

Crab Siu Mai

King Prawn 
Har Gow

Steamed Salmon Dim Sum 
with Spicy Lime Sauce

Steamed Egg yolk DumplingSteamed Scallop
Dumpling

Persimmon Shrimp 
Har Gow  

King Prawn Siu Mai Pork Siu Mai 

Steam Seabass 
Dumpling 

Steamed Prawns 
in Red Sauce

Braised Abalone 
Shrimp Dumpling

Steamed Crab 
Claw Dumpling 

Black Truffle Shrimp 
Har Gow 

85.- 85.-

75.-

75.- 85.- 85.-

75.-75.-

85.- 85.- 85.-

75.-

75.-
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ก�วยเต็ี�ยวห็ล็อด

ก้้งต็ะไคร้
ทรงเคร้�อง

เย้�อไผั่ทะเล็

ซี�โครงห็ม้ต็้�นื้เต็้าซี� ล็้กชีิ�นื้สาห็ร่ายก้้งบล็็อคโครี�นื้ำ�าแดง

ข้นื้มปังห็นื้้าก้้ง

ซาล็าเปาไข้่เค็มล็าวา ซาล็าเปาห็ม้สับ ซาล็าเปาห็ม้แดง

ซาล็าเปาทอดล็าวา ซาล็าเปาไส้ครีม

ก้ามป้ทอดจักรพิรรดิ

ปอเป๊� ยะป้นื้ิ�ม

Cheung Fun 
(Steam Rice Roll)  

Steam  Prawn 
Dumpling With 
Lemon Glass  

Bamboo Fungus 
Seafood Dumpling 

Steamed Pork Spare Rib 
With Black Bean Sauce   

Steamed Seaweed Shrimp Meat Ball 
With Broccoli Red Sauce 

Deep Fried Breads With 
Prawn Topping 

Salted Egg Yolks Lava Bun Minced Pork Buns
Barbecue Pork Bun

Fried Salted Egg Yolk 
Custard Lava Bun 

Custard Cream 
Steamed Bun

Crab Claw Cake

Soft-Shell Crab Spring 
Rolls

75.- 85.- 75.-

85.-

75.-

75.-
85.-

60.-

60.- 60.-

60.-

60.-

115.-
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DessertPERSIMMON

เค้กชี็อกโกแล็ต็ล็าวา
Chocolate Lava Cake with Vanilla 
Ice-Cream

195.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ข้นื้มปังบริยอชีครีมบร้ว์เล็่ 
เสิร์ฟพิร้อมไอศกรีมคาราเมล็

ข้นื้มปังบริยอชีสังข้ยา 
เสิร์ฟพิร้อมไอศกรีมนื้มฮอกไกโด

Banana Caramel Crème Brûlée Brioche 
French Toast

House-made Brioche Toast with 
Pandan Custard Cream and Honey, 
served with Hokkaido Milk Ice-Cream

200.-

200.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ผัล็ไม้รวม กล็้วยบวชีชีี

บัวล็อยฟกัทองมะพิร้าวอ่อนื้ สาค้มะพิร้าวอ่อนื้มะม่วง

ข้้าวเห็นื้ียวมะม่วง

Mixed Seasonal Fruits Steamed Bananas in 
Sweet Coconut Milk

Pumpkin Tapioca Balls 
with Coconut Milk

Young Coconut Sago Topped 
with Sweet Mango

Mango Sticky Rice

180.- 95.-

95.- 120.-

180.-

1

3

5

2

4

1

2

5

4

3
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1

1

2

2

5

5

4

4

3

3

ICE-CREAM
ไอศกรีมนื้มฮอกไกโด
กับป็อปคอร์นื้คาราเมล็

ไอศกรีมกะทิมะพิร้าว
ทรงเคร้�อง

ไอศกรีมสต็รอเบอร์รี 
กับสต็รอเบอร์รีสด

ไอศกรีมชี็อกโกแล็ต็
กับบราวนื้ี�เค้ก

ไอศกรีมแมคคาเดเมีย
กับมะม่วงส้ก

Caramel Popcorn with 
Hokkaido Ice-Cream

Coconut Milk Ice-Cream 
with Thai-Style Toppings

Lover’s Mixed Berry Strawberry 
Sherbet Ice-Cream

Double Choco Brownie 
with Chocolate Ice-Cream

Summer Mango 
Macadamia Ice-Cream

155.-

120.-

155.-

155.-

155.-
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