




In Ancient Greek, the Persimmon tree 
was commonly used to create the 
highest-quality heads for golf clubs. 
Despite the shift to metal woods in the 
20th century, Persimmon wood remains 
the gold standard – offering a superior 
experience and unmatched quality. 

As an homage to the great game
 of golf, the Persimmon Restaurant 
opened its doors in 2004. The restaurant 
features a thoughtfully curated menu of 
local favorites and well-loved western 
dishes. Whether you are looking for a 
casual business lunch or a balanced 
meal to fuel your day, the Persimmon 
Restaurant offers an ideal gathering place 
that caters to a variety of preferences.

Known as the 

FRUIT 
OF THE 
GODS  

”

”



ภาพเพ่ือการโฆษณาเท่านั้น

Rich Refined Unforgettable

Our premium cut of beef is dry-aged 
for 35 days in a strictly controlled 
environment to enhance its natural 
depth of flavor and tenderness.

This aging process concentrates the 
umami, brings out subtle earthy and 
nutty aromas, and creates a delicate 
crust that sears to perfection and 
flavorful

DRY AGED BEEF
35-DAY



180-Day Grain-Fed Verifi ed Black Angus

With a marbling score of up to 5+, our pure Black Angus 
beef is renowned for its consistently exceptional eating 
quality - unleashing bold, full-bodied fl avor in every bite.

Dry-Aged 35-Day Australian Black Angus 
Tomahawk (Grain-Fed, 1 kg)

ส้เตำ็กเน้�อแบล็คแองกัส้โทม�ฮ่อก
จั�กปิ้ระเทศออส้เตำรเล๊ย

2,500.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



An Artful Expression of Flavor and Elegance 

Indulge in a refined culinary experience with our meticulously 
butter-aged beef, matured for 30 days in a carefully controlled 
environment.

Premium-grade cuts are gently enveloped in pure butter, 
allowing time to work its magic - enhancing tenderness, 
enriching complexity, and infusing the meat with a subtle, 
luxurious aroma.

30-DAY BUTTER 
AGED BEEF



180-Day Grain-Fed Verifi ed Wagyu

With a marbling score of up to A5+, our pure Wagyu beef 
is renowned for its consistently exceptional eating quality 
- unleashing bold, complex fl avors in every bite.

Dry-Aged 35-Day Wagyu 
Prime Rib Beef (1 kg)

ส้เตำ็กเน้�อว�กิว

2,800.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK
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Butter-Aged 30-Day Grilled
Black Angus Tenderloin (200 g)

Butter-Aged 30-Day Black
Angus Ribeye Steak (200 g)

Butter-Aged 30-Day
Australian Picanha (200 g)

Butter-Aged 30-Day Wagyu
Ribeye Steak (200 g)

ส้เตำ็กเน้�อสั้นใน 
จั�กปิ้ระเทศออส้เตำรเล๊ย

ส้เตำ็กเน้�อแบล็คแองกัส้ริบอ�ย 
จั�กปิ้ระเทศออส้เตำรเล๊ย

ส้เตำ็กเน้�อพิแคนญี่่�
จั�กปิ้ระเทศออส้เตำรเล๊ย

ส้เตำ็กเน้�อว�กิวริบอ�ย
จั�กปิ้ระเทศออส้เตำรเล๊ย

850.-

950.-

1,650.- 950.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



SIDE DISH & SAUCE

RARE 120°F

MEDIUM RARE 130°F

MEDIUM 140°F

MEDIUM WELL 150°F

WELL DONE 160°F

SIDE DISH & SAUCE

RARE 120°F

MEDIUM RARE 130°F

MEDIUM 140°F

MEDIUM WELL 150°F

Mixed Salad

Cool Red Center, 
Soft Texture

Warm Red Center, 
Perfect Texture

Hot Pink Center, 
Firm Texture

Mostly Brown Center, 
Firm Texture

Brown Very Firm, 
Much Drier

Creamy Mushroom
Sauce

Dijon Mustard with Truffl e Red Wine Peppercorn Jus Thai Chili Sauce Thai Seafood Dipping Sauce

 Fried Rice with Persimmon Parmesan Potato Mash Baked Mac & Cheese French Fries
ส้ลัดผััก

ซอส้คร๊มเห็ด ซอส้เห็ดทรัฟเฟล้มัส้ตำ�ร์ด ซอส้พริกไทยอ่อน นำ��จัิ�มแจั่ว นำ��จัิ�มซ๊ฟู�ด

ข่้�วผััดเนยทรงเคร้�อง มันบดพ�เมซ�นชี๊ส้  มักกะโรน๊อบชี๊ส้ มันฝรั�งทอด

50.-

20.-

50.-

20.-

50.-

20.-

50.-

20.-

100.-

20.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



MAIN COURSE

อาหารจานหลัก
เราคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพจากท้องทะเล 
เนื้อสัตว์ชั้นดี และส่วนผสมท้องถิ่นขึ้นชื่อ

จากหลากหลายจังหวัด นํามารังสรรค์อย่างพิถีพิถัน
 เพ่ือให้ทุกจานเต็มไปด้วยรสชาติที่กลมกล่อม

และความสร้างสรรค์เฉพาะตัว



ส้เตำ็กเน้�อพิแคนญี่่� และก้้งแม่นำ��จััมโบ้
Surf & Turf  Set A.

The Perfect Pairing of Juicy Angus Beef Picanha 
Steak and Perfectly Grilled River Prawn.

1,550.-

ส้เตำ็กเน้�อสั้นใน และแซลมอนนอร์เวย์
Surf & Turf  Set B.

The Perfect Pairing of Juicy Angus Beef Tenderloin 
Steak and Perfectly Grilled Salmon.

1,350.-

This 100% Black Angus beef delivers 
bold fl avor and the consistently high 
quality that has made Australian 
beef renowned around the world.

2

2

1

1

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ส้เตำ็กเน้�อท๊โบนย่�ง 2 ส้ไตำล์ 
จั�กปิ้ระเทศออส้เตำรเล๊ย

ไส้้กรอกเยอรมันเสิ้ร์ฟพร้อม
มันฝรั�งบด และซ�วเคร�ตำ์ ซ๊�โครงหมูอบซอส้บ�ร์บ๊คิว

T-Bone Steak Two Ways (500 g)

Black Onyx Beef – MB3+ Pure Black Angus 
from New England’s Cool Climate

1,450.-

395.-

Italian Mixed Sausages Smoked American BBQ Pork Ribs (500 g)
Served with Mashed Potatoes, 
Pickled Mixed Salad, and 
Traditional Sauerkraut.

420.-

Slow-Roasted Pork Ribs in Chef’s BBQ 
Sauce - Tender, Smoky and Full of Flavor.

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ปิ้ล�กะพงชี้บแปิ้�งทอดเสิ้ร์ฟพร้อม
มันฝรั�งทอดและซอส้ท�ร์ท�ร์
Fish & Chip

Lightly Battered and Golden-Fried Sea 
Bass, Served with Crispy Fries and a Rich, 
House-Made Tartar Sauce.

395.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

ส้เตำ็กปิ้ล�แซลมอนอบถั่ั�วพิส้ตำ�ชีิโอ้
Pistachio-Crusted Norwegian 
Salmon Steak (250 g)

Garlic-Butter Grilled Norwegian Salmon 
Topped with Pistachios for a Rich, Juicy 
Bite with a Crisp Finish.

450.-



ยำ� ตำำ� พล่�

“ยืำ�” ขอีงคันภ�คักล�งสำมัยืก่อีน 
โดียืเฉพื่�ะยืำ�แบบช�ววังนั�น หม�ยืถ่ง 
ก�รคััดีสำรรวัตั้ถุดี่บ และเคัร่�อีงป็รุง 
น�น�ชน่ดีม�ที่ำ�ให้เป็็นช่�นขน�ดีเล็ก 

แล้วผัสำมรวมกัน จนไดี้รสำช�ตั้่ที่ี�กลมกล่อีม 
เหม�ะสำม โดียืไม่จำ�เป็็น ตั้้อีงมีรสำเผั็ดีม�ข่ม 

สำ่วนยืำ�แบบ สำมัยืใหม่ รวมถ่งล�บ 
และพื่ล่�นั�น มักจะมีรสำเผั็ดีและเป็รี�ยืวม�

เป็็น รสำช�ตั้่นำ�ในก�รป็รุงดี้วยื

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ส้้มตำำ�ไทยหมูปิ้้� งนมส้ด   

ตำำ�หลวงพระบ�งหมูกรอบ

พล่�เน้�อเส้้อร้องไห้   
Spicy Thai Papaya Salad with 
Milk-Marinated Grilled Pork

Spicy Papaya Salad with 
Crispy Pork Belly

Spicy Grilled Beef Salad with Thai 
Herb & Coconut Chili Paste Dressing

220.- 350.-

1

3

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

ยำ�รวมทะเลเด้อด 

ยำ�ว้้นเส้้นโบร�ณก้้ง

ยำ�แซลมอนแซ่บยำ�คอหมูย่�งไหลบัว 

ปิ้ล�ทูน่�นำ��ตำกส้ไตำล์ไทย

 Spicy Seafood Salad

Traditional Spicy Glass 
Noodle Salad with Shrimp

Thai-Style Spicy Salmon SaladGrilled Pork Neck with Spicy Lotus Stem Salad

Thai-Style Tuna Ceviche

275.-

220.-

285.-220.-

250.-

295.-
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ทอด ย่�ง
เร�เน้นรสำช�ตั้่แที่้จร่งจ�กวัตั้ถุดี่บคัุณภ�พื่ดีี 

คััดีสำรรเคัร่�อีงป็รุงสำดีใหม่ ผัสำมผัสำ�นกับเที่คัน่คั
ก�รป็รุงอียื่�งพ่ื่ถีพ่ื่ถัน ที่ั�งก�รที่อีดีกรอีบอียื่�งลงตั้ัว 

และก�รยื่�งดี้วยืไฟอี่อีนเพ่ื่�อีดี่งกล่�นหอีมและรสำช�ตั้่อีอีก
ม�อียื่�งเตั้็มที่ี� เพ่ื่�อีให้ทีุ่กจ�นอีร่อียือียื่�งมีระดีับ



ออเดิร์ฟ 3 กษััตำริย์
(เก๊�ยวก้้งจัักรพรรดิ ไก่เก�หล๊
และคอหมูย่�ง)
Pattana Hors d’oeuvres Platter - Wonton Shrimp 
Dumplings, Grilled Pork Neck and Korean Chicken

380.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

ส้ะเตำ๊ะไก่ ปิ้อเปิ้๊� ยะก้้งชี๊ส้
และทอดมันก้้ง 
Persimmon Mixed Platter -
Chicken Satay, Cheesy Shrim
Spring Rolls and Shrimp Cakes

395.-



ปิ้๊กไก่ทอดเก�หล๊

ทอดมันก้้ง

ปิ้อเปิ้๊� ยะก้้งชี๊ส้ 

ส้ะเตำ๊ะไก่

Korean Fried Chicken

Deep-Fried Shrimp Cake 

Cheesy Shrimp Spring Rolls

Chicken Satay with 
Peanut Sauce

250.-

280.-

225.-

220.-SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เฟรนชี์ฟร�ยส์้ชี๊ส้
Cheesy French Fries

150.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

คอหมยู�่งล้ยส้วน 
แจัว่บอง
Grilled Pork Neck
with Spicy Fermented Fish Dip

225.-

เก๊�ยวก้้งจัักรพรรดิ
Shrimp Wonton Dumplings

250.-

ปิ้๊กไก่ทอดบ�ร์บ๊คิว
BBQ Fried Chicken
250.-

1

1

2

2

3

3

4

4



BURGER & 
BAO BUN

ดับเบิ�ลชีส๊้เบอรเ์กอรเ์น้�อว�กวิ   

เบอร์เกอร์ชี๊ส้
กับปิ้ล�ทอด

Double Wagyu Cheeseburger 
with Bacon and Fries

Fish & Cheese 
Burger with Fries

550.-

450.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ท�โก้ล�บทูน่� 
Spicy Tuna Tartare Taco

คลับแซนวิชี / ผััก
Club Sandwich / Vegetarian

350.-

350.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

ท�โก้ไก่แม็กซิกัน
Taco Alambre – Grilled Tortilla Filled With 
Tender Chicken, Bell Peppers, Onions, and 
Sour Cream, Served with Guacamole.

320.-



ผักัส้ลัด
เป็็นอีีกเมนูที่ี�สำำ�คััญ คัวรเร่�มรับ
ป็ระที่�นผักัตัั้�งแตั้ว่นันี� เพ่ื่�อีสุำขภ�พื่ดีี
ที่ี�ยื่นยื�ว คัวบคัุมนำ��หนักตั้ัวให้เก่ดี
คัว�มสำมดีุล สำลัดีผััก หน่�งจ�น
สำ�ม�รถใสำ่อีะไรลงไป็ไดี้หล�ยือีย่ื�ง
เพ่ื่�อีคัว�มไมจ่ำ�เจ ผักั ผัลไม ้เน่�อีสำตัั้ว์ 
ไขไ่ก่ ขนมปั็งกรอีบ ธััญพ่ื่ชชนด่ีต่ั้�ง 
ๆ รบัป็ระที่�นคัูก่บันำ��สำลดัีไดีอ้ีกีหล�ก
หล�ยืชน่ดี

ส้ลัดปูิ้นิ�มซอส้ง�ญี่๊�ป้ิ้�น ส้ลัดซ๊ซ่�เน้�อย่�ง
รมควัน และไข่่ออนเซน

ส้ลัดแซลมอนย่�งเกล้อ
เสิ้ร์ฟกับนำ��จัิ�มซ๊ฟู�ดม�ยองเนส้

Soft-Shell Crab Salad with 
Japanese Dressing

Smoked Beef Caesar Salad

Grilled Salmon Salad with Spicy 
Seafood Mayo    

350.- 295.-

295.-

1

1

3

3
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SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เมนูร้อีน ๆ  ที่ี�เร�คััดีสำรรวัตั้ถุดี่บชั�นนำ�อียื่�ง เน่�อีป็ู เห็ดีที่รัฟเฟลิ 
ผััก นำ��สำต๊ั้อีก ป็รุงแตั้่งอีอีกม�ให้เป็็นซุุป็ร้อีน ๆ เสำ่ร์ฟพื่ร้อีม 
ขนมป็ังไรยื์

SOUP

ซ้ปิ้เห็ดทรัฟเฟล้
Truffle Mushroom Cream Soup with 
Grilled Homemade Toast

150.-

1

1

ซ้ปิ้ข่้�วโพด

ซ๊ฟู�ดคร๊มซ้ปิ้

Roasted Corn Cream Soup with 
Grilled Homemade Toast

Seafood Cream Soup with Grilled 
Homemade Toast

150.-

165.-

3

3

2

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



พ�ส้ตำ้�ริงกูน๊�หอยล�ย
เก�หล๊ผััดพริกแห้ง

ส้ปิ้�เก็ตำตำ๊�เน้�อปูิ้
ซอส้ไข่่เค็ม

Vongole Linguine with 
Azari Clams, White Wine, 
and Lemon (Sauteed with 
Dried Chili and Garlic)

Spaghetti with Ikura, 
Crab, and Salted Egg 
Cream Sauce

265.-

350.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ส้ปิ้�เก็ตำตำ๊�ค�โบน�ร่�
ปิ้ล�แซลมอนย่�งเกล้อ

ล�ซ�นญี่่�ซอส้เน้�ออบชี๊ส้

Spaghetti Carbonara with 
Grilled Salmon

Lasagna Della Nonna 
(Traditional Lasagna alla Bolognese)

350.-

285.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK





A traditional Italian classic with a thin, 
airy crust baked in a Traditional 
Neapolitan pizza oven.

NEAPOLITAN 
PIZZA



พิซซ่�ซ�ล�ม๊ โซริโซ่ แฮ่มรมควัน

พิซซ่�แซลมอนและเบคอน

พิซซ่�ทะเลผััดพริกกระเท๊ยม

พิซซ่�ม�ก�ริตำ้�

พิซซ่�ค�โบน�ร่�แฮ่มรมควัน

Meat Lover Pizza

Duo Pizza

A.O.P Seafood Pizza

Margherita Pizza

Mortadella Carbonara Pizza

Chorizo, Spicy Salami, Paris Ham, 
Mozzarella, Tomato Sauce, 
Parmesan Cheese

Duo Pizza – Smoked Salmon 
& Smoked Bacon

Market Seafood, Garlic & Chili, 
Tomato, Parmesan Cheese

Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, 
Oregano, Fresh Basil

Carbonara Sauce, Pepper Ham, 
Mozzarella Cheese, Onsen Egg

420.-

395.-

395.-

320.-

420.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



พิซซ่�ร็อกเก็ตำมะเข่้อเทศบูร�ตำ้�ชี๊ส้

พิซซ่�เน้�อว�กิวไข่่ปิ้ล�แซลมอน

พิซซ่�ฮ่�ว�ยเอ๊�ยนไก่

พิซซ่�คล�ส้สิ้คโฟร์ชี๊ส้

พิซซ่�เห็ดทรัฟเฟล้

พิซซ่�พ�ม่�แฮ่มร็อกเก็ตำ

Rocket Burata Pizza

Japanese Wagyu Beef & Ikura Pizza

Hawaiian Chicken Pizza

Quattro Formaggi Pizza

Morel Mushroom & Truffle Pizza

La Pizza Italian – Prosciutto & Rocket

Tomato Sauce, Creamy Burrata Cheese, 
Rocket, Spinach, Dried Tomatoes, Black Olives, 
Green Olives, Balsamic Glaze, Parmesan Cheese

Tomato Sauce, Diced Chicken Breast,
Pineapple, Rocket, Parmesan Cheese,
Caesar Mayo

Cheese Sauce, Mozzarella Cheese, 
Parmesan Cheese, Feta Cheese, 
Camembert Cheese, Blue Cheese

Mozzarella, Parmesan Cheese, Mixed 
Mushrooms, Truffle Paste

Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, 
Parma Ham, Parmesan Cheese

420.-

450.-

380.-

350.-

350.-

450.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เคร้�องแกง
เป็็นก�รผัสำมผัสำ�นขอีงสำมุนไพื่รไที่ยืหล�กชน่ดี โขลกเข้�

ดี้วยืกันจนละเอีียืดี เพ่ื่�อีใช้เป็็นฐ�นขอีงแกงไที่ยื ช่วยืสำร้�ง
รสำช�ตั้่และกล่�นหอีมเฉพื่�ะตั้ัวในแตั้่ละเมนู



แกงเข่๊ยวหว�นเน้�อริบอ�ย
Thai Green Curry with Grilled 
Australian Ribeye

แกงเข่๊ยวหว�นไก่
Thai Green Curry with Chicken

250.-        450.- 

แกงเหล้องไหลบัว
ปิ้ล�กะพง
Southern Thai Sour Soup 
with Sea Bass and Lotus Stems

320.-        480.- 

320.-        550.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

THAI
DISHES



แกงจืืดเต้้าหู้้�หมููสัับ

ต้้มยำำ�กุ้้�ง

ต้้มข่า่ทะเล / ไก่่

เกี๊๊�ยวน้ำำ��กุ้้�ง

Clear Soup with Tofu and 
Minced Pork

Tom Yum Goong (Thai Spicy 
and Sour Shrimp Soup)

Tom Kha with Seafood or Chicken 
(Spicy Coconut Milk Soup with Seafood)

Shrimp Wonton Soup 
with Chinese Mustard Green

1

1

2

2

3

3

4

4

250.-	        450.- 250.-	        550.- 

250.-	        450.- 250.-	        550.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



โป๊๊ะแตกทะเลเดืือด
Tom Yum Seafood (Thai Spicy 
and Sour Seafood Soup)

โป๊๊ะแตกทะเลเดืือด
เมนููหม้้อไฟทะเลร้้อนแรงที่่�รวบรวมอาหารทะเลสดใหม่่หลาก

หลายชนิิด มีีกุ้้�ง ปลาหมึึก และหอย ราดด้้วยน้ำำ��ซุุปเผ็็ดร้้อนท่ี่�
ปรุุงจากสมุุนไพรไทย และพริิกสด เข้้มข้้น และเปรี้้�ยวเผ็็ดถึึงใจ

““

250.-	        550.- 

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เน้�อริบอ�ยผััดซอส้พริกหม�ล่�  

เน้�อริบอ�ยผััดพริกไทยดำ�

เน้�อว�กิวผััดซอส้ XO

Wok-Fried Ribeye Beef with 
Spicy Mala Sauce

Wok-Fried Ribeye Beef with 
Black Pepper Sauce

Wok-Fried Ribeye Beef with 
XO Sauce

480.-

480.-

480.-

SPECIAL
MAIN COURSE

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



กุ้้�งแม่่น้ำำ��ทอดกระเทีียม

กุ้้�งแม่่น้ำำ��เผาจััมโบ้้จากอยุุธยา
คั่่�วพริิกเกลืือ 

กุ้้�งแม่่น้ำำ��น่ึ่�งซีีอิ๊๊�ว 

กุ้้�งแม่่น้ำำ��เผาจััมโบ้้จากอยุุธยา
เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มซีีฟู้้ �ด

Fried River Prawn with Garlic 
and Pepper

Grilled River Prawns with Spicy 
Garlic-Chili Sauce

Steamed River Prawns with 
Soy Sauce

Grilled Jumbo River Prawns 
with Spicy Seafood Sauce

850.-

850.-

850.-

850.-

1

1

2

2

3

3

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ปิ้ล�กะพงน่�งซ๊อิ�ว  
ปิ้ล�กะพงทอดซอส้มะข่�ม 

ปิ้ล�กะพงทอดนำ��ปิ้ล�

ปิ้ล�กะพงส้�มรส้

ปิ้ล�กะพงน่�งบ๊วย 

ปิ้ล�กะพงน่�งมะน�ว

Steamed Sea Bass with 
Soy Sauce Fried Sea Bass with Tamarind 

Sauce

Deep-Fried Sea Bass with 
Fish Sauce

Deep-Fried Sea Bass with Sweet 
and Sour Chili Sauce

Steamed Sea Bass with 
Plum Sauce

Steamed Sea Bass with 
Lime and Chili Sauce

550.-
550.-

550.-

550.-

550.-

550.-

1

3

5

6

4

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



แซลมอนทอดกระเท๊ยม
พริกไทย 

กะเพร�ปิ้ล�แซลมอน แซลมอนคั�วพริกเกล้อ

Pan-Seared Salmon with 
Thai Garlic and Pepper Sauce

Pan-Seared Salmon with 
Spicy Hot Basil Sauce

Grill Salmon with 
Chili and Galice Sauce

480.-

480.- 480.-

1

1

3

3

2

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ก้้งทอดกระเท๊ยมพริกไทย  

ก้้งผััดพริกข่๊�หนูส้ด

ก้้งผััดผังกะหร๊�  

ก้้งทอดซอส้มะข่�ม 

ก้้งน่�งซ๊อิ�ว

Crispy Fried Prawn with 
Garlic and Black Pepper

Stir-Fried Prawns with 
Bird’s Eye Chili and Garlic

Stir-Fried Shrimp in 
Thai Yellow Curry Egg Sauce

Fried Prawns with 
Tamarind Sauce

Steamed Shrimp with 
Soy Sauce

350.-

350.-

350.-

350.-

350.-

1

1

3 3

4

4

2

2

5

5

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ปิ้ล�หม่กไข่่น่�งมะน�ว  

ปูิ้นิ�มคั�วพริกเกล้อ

ปูิ้นิ�มผััดพริกไทยดำ� 

ปูิ้นิ�มทอดกระเท๊ยม  

Steamed Squid with 
Spicy Lime and Chili Sauce

Stir-Fried Soft-Shell Crab with 
Chili and Garlic Sauce

Stir-Fried Soft-Shell Crab with 
Black Peppercorn Sauce

Stir-Fried Soft-Shell Crab with 
Garlic Sauce

550.-

480.-

480.-

480.-

1

3

4

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เตำ้�หู้น่�งซ๊อิ�ว 

หมูกรอบคั�วพริกเกล้อ

ทะเลผััดฉ่่�

Steamed Tofu with Say Sauce

Stir-Fried Crispy Pork with 
Garlic and Chili

Stir-Fried Seafood in Spicy 
Thai Sauce

180.-

250.-

350.-

1

1
3

3

2

2

ทะเลผััดผังกะหร๊�
Stir-Fried Seafood in Thai Yellow 
Curry Egg Sauce

350.-

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



เตำ้�หู้ทอดคั�วพริกเกล้อ  เตำ้�หู้ผััดพริกไทยดำ�  

ไข่่เจั๊ยวปูิ้ / ก้้งสั้บ / หมูสั้บ

Stir-Fried Tofu with Garlic 
and Chili

Stir-Fried Tofu with Black Pepper 
Sauce

Thai Omelet with Crab / Shrimp / 
Pork
Crab

Pork

Shrimp

180.- 180.-

250.- 220.-
200.-

1

1

3

3

2

2

คะน้�ฮ่่องกงหมูกรอบ 
Wok-Fried Hong Kong Kale with 
Crispy Pork Belly and Oyster Sauce

250.-

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ผััดผัักกระเฉ่ดหมูกรอบ

บร็อคโคล๊�ผััดก้้ง

ถั่ั�วแข่กผััดซอส้เส้ฉ่วน 

Stir-Fried Water Mimosa with 
Crispy Pork Belly 

Stir-Fried Broccoli with Shrimp 
in Oyster Sauce

Wok Fried Sichuan-Styled Green 
Beans with Pork

250.-

220.-

200.-

1

1

2

2

3

3

กะหลำ��ปิ้ล๊ผััดนำ��ปิ้ล�

ผััดผัักบ้้งไฟแดง

ผััดผัักรวมมิตำร

Stir-Fried Cabbage with Fish 
Sauce

Wok-Fried Morning Glory with 
Oyster Sauce

Wok-Fried Mixed Vegetables in 
Oyster Sauce

180.-

180.-

180.-

4

4

5

5

6

6

SIGNATURE DISHNutCHILIPork



ผััดไทยก้้งแม่นำ��  

ผััดไทยก้้งแม่นำ�� / ก้้ง / ทะเล  
Pad Thai with River Prawns / Prawns / 
Mixed Seafood

เสำ้นจันที่์ผััดีคัลุกเคัล้�กับซุอีสำสำูตั้รพ่ื่เศษ
รสำเป็รี�ยืวหว�นกลมกล่อีมจ�กมะข�ม ผััดีพื่ร้อีมไข่ 
เตั้้�หู้ ถั�วงอีก ใบกุยืช่�ยื และกุ้งแม่นำ��เผั�ตั้ัวโตั้

เสำ่ร์ฟพื่ร้อีมมะน�วและถั�วล่สำงบดี
เพ่ื่�มคัว�มหอีมอีร่อียืในทีุ่กคัำ�

580.-
250.-

““

River Prawns

Prawns & Seafood

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ข่้�วผััดแมวข่โมย แซลมอน
ผััดพริกส้ด 
Fried Rice with Salted Fish and Grilled 
Salmon and Chili Garlic Sauce

365.-

2

ข่้�วไข่่ข่้นกะเพร�เน้�อว�กิว
Creamy Omelet with Wagyu Beef 
and Hot Basil Sauce on Rice

350.-

1

ข่้�วผััดกะเพร�เน้�อริบอ�ย
Stir-Fried Ribeye Beef with Hot 
Basil Sauce on Rice

365.-

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

ข่�้วผัดักะเพร�ก้ง้ / ไก ่/ 
หม ู/ ทะเล 
Stir-Fried Basil with Shrimp / Chicken / 
Pork / Seafood on Rice

200.-

ข่้�วตำ้มก้้ง / ไ่ก่ / หมู / ทะเล 
Thai Boiled Rice with Shrimp / 
Chicken / Pork / Seafood

180.-

3



ข่้�วผััดสั้บปิ้ะรด

ข่้�วไข่่ข่้นก้้ง
พริกข่๊�หนูส้ด

Pineapple Fried Rice 
with Shrimp

Creamy Omelet with 
Spicy Garlic Shrimp 
on Rice

320.-

350.-

1

2

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK

ข่้�วผััดก้้ง / ไ่ก่ / หมู / ทะเล 
Fried Rice with Shrimp / Chicken / 
Pork / Seafood and Egg

180.-

3

ข่้�วผััดเพอร์ซิมมอน   
American Fried Rice with Sausage 
and Fried Chicken
280.-

4



ก๋วยเตำ๊�ยวร�ดหน้�เน้�อว�กิว

ก๋วยเตำ๊�ยวร�ดหน้�ปิ้ล�เตำ้�ซ๊�  

ก๋วยเตำ๊�ยวร�ดหน้�ทะเล

Stir-Fried Rice Noodles with Beef and 
Gravy Sauce

Stir-Fried Rice Noodles with
Fish Taosi and Gravy Sauce

Stir-Fried Rice Noodles with 
Seafood and Gravy Sauce  

380.-

250.-

250.-

1

1

2

2

3

3

เร้�องข่องเส้้น
เส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยว เป็็นวัตั้ถุดี่บหลัก

ในอี�ห�รป็ระเภที่ก๋วยืเตั้ี�ยืวขอีงไที่ยืและจีน 
ที่ำ�ม�จ�กแป็้งข้�วเจ้� แป็้งมันสำำ�ป็ะหลัง 

หร่อีแป็้งถั�วตั้่�ง ๆ มีหล�ยืป็ระเภที่ที่ี�แตั้กตั้่�ง
กันตั้�มขน�ดี ลักษณะ และก�รนำ�ไป็ป็รุง 

เช่น ลวก ตั้้ม หร่อีผััดี

““
SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



หม๊�กระเฉ่ดปูิ้นิ�ม / เตำ้�หู้   

ก๋วยเตำ๊�ยวผััดซ๊อิ�วแซลมอนย่�ง   

ก๋วยเตำ๊�ยวคั�วปูิ้นิ�ม / เน้�อว�กิว   
Stir-Fried Vermicelli with 
Soft-Shell Crab / Tofu

Stir-Fried Rice Noodles with 
Grilled Salmon Soy Sauce

Stir-Fried Noodles with 
Soft-Shell Crab / Wagyu Beef

380.- 220.-

365.-

380.- 350.-

1

1

2

2

3

3

ส้้ก๊�ทะเลผััดแห้ง   

ก๋วยเตำ๊�ยวผััดซ๊อิ�วคอหมูย่�ง / ทะเล

Stir-Fried Glass Noodles with 
Seafood in Sukiyaki Sauce

Stir-Fried Rice Noodles with Soy Sauce, 
Grilled Pork Neck / Seafood

280.-

250.-

4

4

5

5

Soft-Shell Crab Wagyu BeefSoft-Shell Crab Tofu

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



CUISINE
VEGETARIAN 

ผััดไทยเตำ้�หู้

ตำ้มยำ�เห็ดรวม 

แกงจั้ดเตำ้�หู้ผัักก�ดข่�ว

แกงเข่๊ยวหว�นเตำ้�หู้และผััก

ปิ้อเปิ้๊� ยะผััก

ส้ปิ้�เก็ตำตำ๊�ซอส้มะเข่้อเทศ

Fried Tofu with Pad Thai Sauce

Vegetarian Tom Yum Soup with 
Mushrooms

Vegetarian Clear Soup with Chinese 
Cabbage and Tofu

Vegetable Green Curry with Tofu

Vegetable Spring Rolls

Spaghetti with Tomato Sauce

220.-

220.-

220.-

220.-

220.-

250.-

ก๋วยเตำ๊�ยวร�ดหน้�ผัักรวม  
Stir-Fried Rice Noodles with 
Vegetables and Gravy Sauce

220.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ยำ�ว้้นเส้้นเห็ดมังส้วิรัตำิ 

ข่้�วผััดเห็ดหอมทรงเคร้�อง  

เตำ้�หู้ทอดคั�วพริกเกล้อ

ล�บเห็ดทรงเคร้�อง

ข่้�วกะเพร�เห็ดรวม

ผััดซ๊อิ�วมังส้วิรัตำิ 

Mushroom Salad with Glass Noodles

Fried Rice with Mixed Mushrooms

Stir-fried Tofu with Chili and Salt

Thai-Style Spicy Mushroom 
Salad

Stir-Fried Mixed Mushrooms 
with Hot Basil Sauce on Rice

Stir-Fried Rice Noodles with 
Soy Sauce and Vegetables

220.-

220.-

220.-

220.-

220.-

220.- SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



JAPANESE
FOOD

AVAILABLE FROM
10 AM – 3 PM

อาหารญี่ปุ่นเป็นศิลปะของ
การปรุงอาหารที่เน้นรสชาติอูมามิ วัตถุดิบ

สดตามฤดูกาล และการจัดจานอย่าง
ประณีต ตั้งแต่ซูชิ ซาซิมิ เมนูย่าง เส้น 

และข้าวหลากหลายชนิด



เพอร์ซิมมอนซ�ชีิมิเซ็ตำ

ไข่่หว�นญี่๊�ป้ิ้�น

แซลมอนนอร์เวย์ร�ดซอส้พอนซ่

ปูิ้อัด

Persimmon sashimi set 
( Salmon / tuna / Kani kama )

Tamagoyaki 

Salmon Sashimi with Ponzu Sauce

Kani Kama

380.-

100.-

280.-

100.-

1

1

2

2

4

4

3

3

ซ�ชีิมิ
อี�ห�รญี�ป็ุ่นที่ี�ป็ระกอีบ

ดี้วยืวัตั้ถุดี่บสำดีคัุณภ�พื่สำูง 
เช่น ป็ล�แซุลมอีน ทีู่น่� ป็ล�หม่ก 

หร่อีหอียืเชลล์ ซุ่�งถูกหั�นเป็็นช่�นบ�ง ๆ 
เสำ่ร์ฟแบบดี่บ มักรับป็ระที่�นคัู่กับซุอีสำโชยืุ 

ว�ซุ�บ่ และหัวไชเที่้�ขูดี น่ยืมเน้นรสำช�ตั้่แที่้ ๆ 
ขอีงวัตั้ถุดี่บสำดี และคัว�มพ่ื่ถีพ่ื่ถัน

ในก�รหั�นอียื่�งป็ระณีตั้

“

“

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ซูชีิโรลปิ้ล�ไหล

ซูชีิปิ้ล�แซลมอนทอด

ซูชีิโรลไข่่ก้้ง
Unagi Roll

Spicy Salmon Roll

Ebiko Maki Roll

380.-

280.-

280.-

1

1

2

3

2

3

ซูชีิโรล
SUSHI ROLL

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ข่้�วหน้�ปิ้ล�ไหล

ข่้�วหน้�หมูทอดทงคัตำส่้

ซ�ร้โซบะปูิ้อัด บะหม๊�เย็น

ข่้�วหน้�ปิ้ล�แซลมอน

Unagi Don

Tonkatsu Don

Zaru Soba with Crab Stick

Spicy Salmon Ikura Don

395.-

350.-

250.-

380.-

1

1

2

2

3

3

4

4

D
O

N
B

U
R

I
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คร๊มโคร็อกเกะมันปูิ้หิมะ

หมูทอดทงคัตำส่้

เก๊�ยวซ่�หมู

ก้้งทอดเทมป้ิ้ระ

ไก่ทอดค�ร�เกะ

ท�โกะย�กิ

หนวดหม่กทอดส้ไตำล์ญี่๊�ป้ิ้�น

Red Snow Crab & Miso Cream 
Croquette

Tonkatsu 

Yaki Gyoza 

Ebi Tempura

Chicken Karaage 
(Japanese Fried Chicken)

Takoyaki  

Sakana Yari Ika Karaage

280.-

280.-

200.-

250.-

250.-

200.-

220.-

1

1

2

2

5

5

4

4

3

3

6

6

7

7

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



หมูย่�งเส๊้ยบไม้ซอส้มิโซะเทอริย�กิ

ไก่ย่�งเส๊้ยบไม้ซอส้เทอริย�กิ

โอโคโนมิย�กิ

ซ้ปิ้มิโซะ

Pork Tsukune (Japanese Pork Meatball 
Skewers)

Chicken Yakitori

Okonomiyaki

Miso soup

120.-

100.-

200.-

50.-

1

1

2

2

3

3

4

4
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ส้ลัดปูิ้อัดส้ไตำล์ญี่๊�ป้ิ้�น

ส้ลัดปิ้ล�ทูน่�ส้ไตำล์ญี่๊�ป้ิ้�น

ส้ลัดแซลมอนส้ไตำล์ญี่๊�ป้ิ้�น

Spicy Kani Kama Tataki 

Thai Spicy Tuna Tataki 

Thai Spicy Salmon Tataki  

200.-

250.-

280.-

1

1

2

2

3

3

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



กิมจัิ

ยำ�ส้�หร่�ยญี่๊�ป้ิ้�น

ถั่ั�วแระญี่๊�ป้ิ้�น

ท�โกะว�ซ�บิ

Kimchi 

Hayashi Wakame 

Edamame

Tako Wasabi 

80.-

80.-

80.-

100.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



DIM
SUM

AVAILABLE FROM
10 AM – 3 PM



ติ่่�มซำำ�
รวมต่ิ่�มซำำ�รสเลิิศคััดสรรพิิเศษ
จากวััตถุุดิิบคุุณภาพสููง 
ปรุุงอย่่างประณีีต
ในสไตล์์ต้้นตำำ�รัับกวางตุ้้�ง 
เสิิร์์ฟร้้อนในเข่่งไม้้ไผ่่ 
เพ่ิ่�มรสสััมผััสเหนืือระดัับในทุุกคำำ�



ข่นมจั๊บปูิ้

ฮ่ะเก๋�ก้้งล�ยเส้้อ

แซลมอนน่�งมะน�ว

ข่นมจั๊บก้้งไข่่แดงเค็มข่นมจั๊บหอยเชีลล์

ฮ่ะเก๋�ก้้ง 3 ส๊้

ข่นมจั๊บก้้งล�ยเส้้อข่นมจั๊บหมู

ปิ้ล�กะพงน่�ง
ซ๊อิ�ว

ก้้งน่�งนำ��แดง

หอยเปิ้๋�ฮ่้�อน่�ง
นำ��แดง

ก้�มปูิ้น่�งนำ��แดง

ฮ่ะเก๋�ก้้งชี�โคลทรัฟเฟล้

Crab Siu Mai

King Prawn 
Har Gow

Steamed Salmon Dim Sum 
with Spicy Lime Sauce

Steamed Egg yolk DumplingSteamed Scallop
Dumpling

Persimmon Shrimp 
Har Gow  

King Prawn Siu Mai Pork Siu Mai 

Steam Seabass 
Dumpling 

Steamed Prawns 
in Red Sauce

Braised Abalone 
Shrimp Dumpling

Steamed Crab 
Claw Dumpling 

Black Truffle Shrimp 
Har Gow 

85.- 85.-

75.-

75.- 85.- 85.-

75.-75.-

85.- 85.- 85.-

75.-

75.-
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ก๋วยเตำ๊�ยวหลอด

ก้้งตำะไคร้
ทรงเคร้�อง

เย้�อไผั่ทะเล

ซ๊�โครงหมูตำ้๋นเตำ้�ซ๊� ลูกชีิ�นส้�หร่�ยก้้งบล็อคโคร๊�นำ��แดง

ข่นมปัิ้งหน้�ก้้ง

ซ�ล�เปิ้�ไข่่เค็มล�ว� ซ�ล�เปิ้�หมูสั้บ ซ�ล�เปิ้�หมูแดง

ซ�ล�เปิ้�ทอดล�ว� ซ�ล�เปิ้�ไส้้คร๊ม

ก้�มปูิ้ทอดจัักรพรรดิ

ปิ้อเปิ้๊� ยะปูิ้นิ�ม

Cheung Fun 
(Steam Rice Roll)  

Steam  Prawn 
Dumpling With 
Lemon Glass  

Bamboo Fungus 
Seafood Dumpling 

Steamed Pork Spare Rib 
With Black Bean Sauce   

Steamed Seaweed Shrimp Meat Ball 
With Broccoli Red Sauce 

Deep Fried Breads With 
Prawn Topping 

Salted Egg Yolks Lava Bun Minced Pork Buns
Barbecue Pork Bun

Fried Salted Egg Yolk 
Custard Lava Bun 

Custard Cream 
Steamed Bun

Crab Claw Cake

Soft-Shell Crab Spring 
Rolls

75.- 85.- 75.-

85.-

75.-

75.-
85.-

60.-

60.- 60.-

60.-

60.-

115.-
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DessertPERSIMMON



เค้กชี็อกโกแลตำล�ว�
Chocolate Lava Cake with Vanilla 
Ice-Cream

195.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



ผัลไม้รวม กล้วยบวชีชี๊

บัวลอยฟกัทองมะพร้�วอ่อน ข่้�วเหน๊ยวมะม่วง

Mixed Seasonal Fruits Steamed Bananas in 
Sweet Coconut Milk

Pumpkin Tapioca Balls 
with Coconut Milk

Mango Sticky Rice

180.- 95.-

95.-
180.-

1

1

3

3

2

2

4

4

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK



1

1

3

3

2

2

4

4

5

5

ICE-CREAM
ไอศกร๊มนมฮ่อกไกโด
กับป็ิ้อปิ้คอร์นค�ร�เมล

ไอศกร๊มกะทิมะพร้�ว
ทรงเคร้�อง

ไอศกร๊มส้ตำรอเบอร์ร๊
กับส้ตำรอเบอร์ร๊ส้ด

ไอศกร๊มชี็อกโกแลตำ
กับบร�วน๊�เค้ก

ไอศกร๊มแมคค�เดเม๊ย
กับมะม่วงส้้ก

Caramel Popcorn with 
Hokkaido Ice-Cream

Coconut Milk Ice-Cream 
with Thai-Style Toppings

Lover’s Mixed Berry Strawberry 
Sherbet Ice-Cream

Double Choco Brownie 
with Chocolate Ice-Cream

Summer Mango 
Macadamia Ice-Cream

155.-

120.-

155.-

155.-

155.-

SIGNATURE DISHNUTCHILIPORK










